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Selt mehr als B5 Jahren kegen wir grofen Wert auf
Frische & Qualitat. Deshalb beziehen wir unsere
Rohwaren nur von ausgeswahlien Erzeugem und
Lieferanten aus unserer Region, Wir machen aus
Gisten Genielar!

Leidenschaft flr gutes Essen

Wir bieten lhnen die passende kulinarische Be-
gleitung fir jeden Anlass. Zuverlassig. erfahren,
mit kulinarischer Leidenschaft und mit Frewude
arm Detail,

Wir begleiten jede Veranstaltung mit dem
passenden Individuellen Kenzept!

Fir jeden Anlass ... eln runder Geburtstag, ein
Jubildum, eine Einweihung, eine Verabschiedung,
gefelert als Party, Sommerfest, Empfang oder
arilifest .., wir beraten Sle belm entscheidenden
Vi und Was® - auf dem Weg zu threm mafige-
schneiderten Event-Catering,

Ob Fingerfood, kaltes Buffet, warm-kaltes Buffet,
BEQ) oder Flying Buffet, gemeinsam finden wir
das zu lhmen Passende,

Gern kdnnen sich gerne aus all unseren Buffet-
vorschlagen lhre Lieblingsspeisen auswahlen und
sich so thr individuelles Buffet zusammenstellen
Matdirlich orientizren wir uns bei der individu-
ellen Zusammensteliung auch an thren Budget-
wiinschen.

Wohlfithibausteine

Ein gutes Catering sorgt fir Gaste, die sich wahil
fohien, egal in weicher Location. Aufmerksame
Servicekrafte die sich mit elnenn Lacheln um die

Wirische der Giste kiimmern, das perfekt ge-
rapfte Bier, piskalte Getrdnke; die Créma auf dem
Espresso und all die kleinen Details die gine Ver-
anstaliung zum umsergesslichen Gesamierlebnis
werden lassen.

Unser Versprechen

Werldsslichkeit und Begeisterung ist der rote
Faden, der alles verbindet, wom persanlichen Ba-
ratungsgesprach ober die detailllerte Planung bis
zur professionellen DurchfGhrung,

Wir freuen uns auf ihre Anfrage!
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Salatvariationen Dips, Saucen und Brot
- Pellkartaffelsalat mit Ei und Gurke warrme Tomaten-Paprikasauce
Gemilschier Blattsalat mit Tormaten, Gurken und Senf
Frihlingszwiebeln mit Dressing nach Wahl KU ierbutier
Herrhafter Weillkrautsalat mit Zusatzlich reichen wir Brotauswah| & Baguette

grimen Paprikastreifen
Gurken-Dillsakat in Sahnejoghurt

Vioam Grill zzgl. 1 Grill / Grillwagen, 1 Grillmeister
Filet won der Putenbrust mariniert
il giner wirZigen Curry-Marinade

- Delikate Steaks vom Schiveinenacken

pikant pewiirzt i, maraas
SChirkemwUrsie Frsch warm Grill
- Thiringer Rostbratwurst - herzhaft gewirzt ' Ah 20 Personen

Knuspriges Bauchfleisch mit Gartenkrautern
und Meersaly marinlert

Nachhaltigheit
Wir begleiten alle Produkte von der Weide
bis auf den Teller. 5o kGnnen wir individuell

aufWinsche, Nahrungsmittelurvertrag-

Hehkeiten Und allergien eingehen,
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Lalatvariationen
Kartoffelsalat aus geparten Speisekartoffein
in cremiger Wirzsauce, verfainert mit
frischer Petersilie
Herzhafter WeilBkrautsalat
mit grinen Paprikastreifen
Nudelsalat ,Pesto rosso” mit getrockneten
Tomaten und Mandarin in 5ojadl

- Eier-Schichtsalat mit Apfel, Ananas und Mais
Karottensalat mit fruchtigen Apfelsticken
ader Sedlerie

- emischter Blattsalat mit Tomaten, Gurken und
Fruhlingszwiebefn mit Dressing nach Wahl

Antipasti
Caprese - italienischer Yorspeizesalat mit
sonnentomaten und Mozzarella in Olvendl
rmit Basilikurm und schwarzen Oliven

Vam Grill
Filet von der Hahnchenbrust, glasiert
ML einer wirZigen Curry-Marinade
Delikate Steaks vom Schweinenacksn
pikant gewdrzt
Schweinerickentasche mit geschmorten
Zwnebed gl
Schinkenwirste frisch vom Grill

RS

- Thiringer Rostbrabwurst - herzhaft gewirel
Knuspriges Bauchfleisch mit Gartenkrauterm
und Meersalz marinlert

Warme Beilagen

wiahien bfe efne Beflage fir hre Grillveranstaliung aus
Follenkarioffein mit Krduterguark oder

= Kartoffetzgratin ader

+ Pommes frites goldbraun frittiert oder
Risolee-Kartoffeln aws der Jumboapfanne
it Meersalz gewirzl

Dips, Saucen und Brot
warnme Tomaten-Paprikasauce
- Eenf
- Krauterbutter
Fusarzlich reichen wir Brotauswanl & Bagueiie

Ab 25 Persomnen
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Salatvariationen

- Karottensalat mit fruchtigen Apfelsticken
hudelsalat ,Pesto rosso® mit getrockneten
Tomaten in Balsamlco-\inaigreie
Gemischter Blattsalat mit Tomaten, Gurken und
Frithlingszwiebeln mit Dressing nach Wahl
Waldorf-Astoria-5akat mit Mandelsplittemn,
erfrischenden Mandarinen und Aplelwirfeln

Vam BEQ-Grill
- Rinderhiitsteaks Dry Aged gereilt
mit Teurigem Pleffer gewlrzt
Tropical Hahnchenbrustfilets, in einem
frichtig-wiirzigen Curry-Chutn ey eingelegt

- Schwelnenackensteaks plkant gewdrzl, mil
Gartenkrautern und Meersalz
Knackige Currywurstin sc harfer Paprika-
Tormarenssuce mit Currypulver verfelnert

- Fackeizpielie, hauchdlnn geschnitienes
Bauchfleisch

- Thuringer Rostbratwurst

< geraucherte wirzige Schinkermslrsie
Lohaschlik-2piefle mit Paprika und
Gemuisezwiebeln

Fir Vegetarier
Gegrillte, sonnengereifie Tomaten
L Parrmesan gebllit

E I IS IS I IS

Warme Beilagen

Folienkartoffeln mit Krauterguark,
Kartoffelgratin oder frische Pommes frites

Dips, Sauce und Brot
Pfeffersauce
Tomaten-Faprisasalce

-~ Tzatziki

- Krauterbutter - Butter
Zusatzlich reichen wir Baguetiebrat

Dessert
Frische Hamburger Rote Gritze
it Yanillesauce
- Welfenspeise mit Ndssen und Weiliwelrschaum
Mousse wan zarthitterer Schokolade
Panna cotta mit feinfruchtigem Erdbesrtopping

I‘Q
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thr Semmerfast von Abis Z
Alle Details, wie das Speisenangebot,
die Getrankegestellung. Equipment,
Mise en Place, Tischdekoration und Ser-
vice komnmen selbstverstandlich auch
aus dem Hause Kanzler-Catering

Wir freuen uns auf Sie und beraten Sie

el s LTty i
ganz persanlich und Individuel,
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Antipasti
‘Wielfaltige Antipasti-Variationen mit
Eigelegte und in Clivendl marinierta
Zucchinl, Paprika und Auberginen
Caprese - italienischer Yorspeisezalat mit
LConnentomaten und Mozzarefla in Olivendl
mit Basilkiam und schwarzen Olven

Salatvariationen
Kartoffelsalat aus gegarten Speisekartoffeln
in cremiger Wirzsauce, verfeinert
mit frischer Petersilie
Lalat von Sonnentomaten mit frischen 2wie-
Bl

- Bohnensalat

- Waldorf Salat von Knollensellerie mit Apfel,
Mandarinen und Walnuss

- Pasta-Salat rl mediter ranerm Gemuss
Gurken-Dillsatal mit aromatische 2wiebeln
und feinem Dill, verfeinert mit Joghurtsace
KnaCkige Blattsakate der Saisan mi
Cocktailtomaten, gerdsteten Pinienkernen,
Parmesanspanen und zweierlei Dressing

Vom BEQ-Grill

- Rumpsteaks Dry Aged gereift, glasiert
mit einer Gliven- Rosmarinmarinade
und geschrotetem Pleffer

'l’f
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- Tomahawk Steak, ein saltiges, aromatisches

Rib-Eye-Steak am KEnochen gegrilll

farte Schwelnefilets im Speckmantel

mit Meersalz geworzt

Gebratene Hihnchenbrustfilets gafullt

mit Ricotta und Frihlingszwiebeln

Mit Knoblauch marinierte Lammioneletts,
dazu eine mit Thymian veredelte Bratenjus
Delikate Steaks aus dem Schweinenacken
in pikant gewlrzt

Dessert

Klassische Hamburger Rote Gritze
mit Elerlikorsauce
Panna cotia mit Mango-Topping

Dips, Sauce und Brot

Schaumsauce vor grinerm Pleffer
Thymian=auce

Sauce von Sonnentomaten und Paprika
BEQ-Grillsauce

Fraduterbutier, Tamatenbitter
fusatzlich reichien wir Brotauswahl

zzgl. 1 Grill, 1 Grillmeister und 1 = Holzkohle
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Grofser Grralt-CAbend.

Antipasti Fiir Veganer
- Vegetarische Antipasti, in Krduterdl und - Gemibsespiele mit frischen Krdutern
Knoblauch eingelegie Gemisevariationen der Provence
- |nsalata Caprese, Sira uchtamaren mit
Mozzaralla, Bazilikum und Olivenc Warme Beilagen
Aromatlsche Rosmarinkartoffeln
Salatvariationen in Olivenod gerosier
- Mudelsalat mit getrockneten Tomaten - sautierte Champignons aus der jumbaoplanne
und Mandarin in Sojaol - mediterranes Schmorgemuse mit Zucchini,
Karottensalat mit Apfel (oder Sellerie) Auberginen Paprika und Kirschtomaten
- Weilkrautsalat mit Kimmed verfeinert it frischen Brdautern geschmort
- Hirtensalat mit aromatischen Strauchtomaten,
Oliven und Schafskdse Dessart SR YEIRSER L Rach Mak)
- ElerSchichtsalat mit apfel, ananas und Mals Mascar poreorene mit frschen ie kannen sich gerne aus all un
Frichten der Saison und Vanlllesauce Buffetvorschilagen lhre Lieblingsspeisen
Vom BRG-Gril len und sich so Iheindividuelies
Rinderhuftsteaks mit Pfeffer und Dips und Brot
Meersalz gewirzt - pikante Pleffersasce
- Erhweinenackensteaks 4 la minule dubereitet - Toamaten-Paprikasauce K oy Sbe s anl Wie beraten Sie gern!
Hahnchenbrust-Filet mit giner pikanter Tsatsiki + Krauterbutter
Curry-Marinace Zusdtzlich relchen wir Brotchenkonfekt
- Fackelspiefe von hauchdlnn geschnittenam und Baguettebrot
Bauchfleisch Zusatzlich reichien wir Brotauswahl ]
Thiringer Rostbratwurst IIT-:.*I::I.::
- Beraucherte wurzige Schinkermalrsie e e e L hem - . 4
- |n Knoblawch und Gartenkrautern eingeiegte ] Al 30 Parsomnen
Scampispiefe zzgl. 1 Grill, 1 Grillmeister und 1 = Holzkohle b . ety
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Fentionisches Cratlbisfie
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Antipasti
- Caprese - italienischer Vorspeisesatat mit
Sonnentomaten und Mozzareila in Olivendl

« mit Basilikurm und schwarzen Olven-

« I Krauterdl eingelegte pegrilite Zucchini,
Auberginen und Paprika

- Zucchinl Souffiees. mit Feigensent und
Frischkase gratiniert

- Marinierte & gefillte Cherrytomaten

Vorspeisen
JMitello Tonnato” Kalbfleischscheiben
an girer Thunfisch-Kapernsauce
« Mefonenschiffchen mit Parmaschinken
- Kassler-Carpacclo in Himberervinalgrette
- Getrocknete Datteln/Pllaumen im Speckmantel

Salatvariationen
- Mediterraner Pastasalat mit getrockneten
Tomaten und Mandarinen in Balsamvinaigrette
+ Itallenischer Hirtensalat mit Diiven
und Schafskise

- Kartoffel-Ruccula-Salat

- Gemischte Blattsalate mit Kirschtomaten und
gehobeltern Parmesan, dazu italien-Dressing
und Vinaigrette aus mediterranen Krautern

Vom BBQ-Grill
- Marinierte Habnchenbrustfilets geflilt mit Ricot-
ta, getrockneten Tomaten und frischen Krat-
LErm

= Lammkaoteletts aus Krauter-Cliveniol

- Toskanisches Bistecca alla fiarentina in
Slvenol gegrillt -
altermotiv: Bistecca ol ferri (ki. Rumpsteak]

- T-Bone-Steak vom Jungochsen

- Gegrillte Trota (Lachsforelle} in Limettenbutter
it frischen Krautern

Fir Vegetarier
= Aromatische Rosmarinkartoffeln
in Clivend gerostet
- sautierte Champignons aus der Jumbaopfanne
« mediterranes Schmorgemuse mit Zucchini,
Auberginen Papriks und Kirschiormaten
- mit frischen Krautern geschmort

Warme Bellagen
« RosmarinkariGffelchen aus der Jumbopfanne

« mediterranes Schmorgemise mit Zucchin,
Auberginen Paprika und Kirschiomaten

+ Geschmorte frische Champignons mit
Knoblavuch

Dessert
« [talienische Tiramisu mit Physalis
und schokoraspeln garnlert
« Mascarponecreme mit frischen
Frichten der Saison
» Panna cotta mit fruchtigem Erdbeertopping

Dips und Brot
« Cognac-Pfeffer-5auce
= Limettenschaumsauce mitl Mandelbiatiern
- Kriuterbutter, Tomaten-Basilikum-Butter
* Tsatsiki
= Bratauswahl mit Baguette-, Clabatta-

und Olivenbrot

zzgl. 2 Grills, 2 Grillmeister
und 2 » Holzkohle Holzkohle

Prais jira
Paiaan
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Salatvariationen

- Bayrischer Kartoffelsalat mit Speck

und Zwiebeln in Essig & CH

- Morddeutscher Mudelsalat aus Spiralnudeln
und heimischen Gemise wie knackigen
Karothen, Erbsen und Paprika in einer
Zart-cremigen Sauce

- Eier-5chichtsatat mit Apfeal, Ananas und Mais
- Gurken-Dillzalat mit aromatizche Zwisbeln
und feinem Dill, verfeinert mit joghurtsauce
- Gemischier Blattsalat mit Tormaten, Gurken
und Frohfings2wiebeln mit Dressing nach Wahl

Vam Grill

- T-Bone-Steak vom Jungochsen

mit geschrotetem Ffeffer

Delikate Steaks vom Schweinenacken
prkant gewarzt

- Zarte jungschweinfilets im Speckmantel
mit Meersalz Eewurzt

- FackelspieRe von hauchdonn
geschnittenem Bauchileisch

- geraucherte wirzige Schinkemsirste
Thiringer Rostbratwurst - herzhaft gewlrzt
- Scampispiefe in Knoblauch und
Gartenkrautern eingelegt

- Echallenfilets mit Tomate und frischen
Krdutern e papillote

Fiir Vegetarier
- Pikanter, gegrillter fiegenkaze

Warme Bellagen
Feine grine Béhnchen, sanft geschwenkt
mit herzhaften Speckwirfelchen
Risalee-Karioffeln aus der jumbopfanne
mit Meersalz gewlrzt Kartaffelgratin

- cremiges Gratin mit 3ahne und creme
fraiche uherbacken

- Sautierte Champignans aws der fumbaplanne

- Glasig gebratene Schmorziwiebeln,
mit Brihe eingekocht

Dips, Sauce und Brot
- Schaumsauce von grinem Pleffersauce
Limettenschaumsauce
- Bordu e tier
- Tematenbutier
Ketchup & Senf
Brotauswahl & Butter

Dessert
Auswahl ikalienischer Eisspezialitaten
aus dem Eiswagen
Klassische Hamburger Rote Griltze
mit Vanille- oder EierlikGrsawce
Mousse von zarthitierer Schokoladea

n

zzgl. 2 Grills, 2 Grillmeister
und 2 % Holzkohle Holzkohle

Pra#th ks
Parsan
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Salatbar / Vielfalt zum selber anmachen
+ Sonnengereifte Strauchtomaten

+ Gurken

- geraspelte Karotten

- Frischer Mais

American Beans

- Auswahl an bunten Paprikasireifen

- Wedllkrautsalat

» frische Champignons

- Qliven & Zwiebeln

- Kirbiskerne

- Frische Blattsalate der Saisont mignan

Dressing und Ole

- Zitrus-01

- Kiirbis-0Ol

Wallnuss-0l

- Basilikum-0l

- Sezam-0l

- Natives Qliven-0l

+ Aceio Balsamico

« Condimento Balsamico

- Angemachte Vinaigrette von
frischen Gartenkrautern
- Thousand Island Dressing

Vom BBQ-Grill
* Pikanter, gegrillter Ziegenkase

Warme Bellagen

- zaftig, aromatisches Rinderfiletsteak Mignon

- SteinbeiBerfilets mit Tomate und frischen

Erautern en papllfote

= Gegrillte Riesengarnelen in Knoblauch

und Gartenkrautern eingelegt

= Auf Wunsch rusatzlich mit Thiringer Bratwurst

& Schinkengrillern

Fiir Vegetarier
« Plkanter, karamellisierter Ziegenkise

Warme und Vegetarische Beilagen

Pommes frites oder Kartoffelgratin

- Risolee-Kartoffelr aus der jJumbaplanne

mit Meerzalz gewirzt

« Mediterranes dchmorgemilse mit

Zutchinl, Auberginen Paprika mit frischen
Kriutern geschmart

= Geschorte Parmesan-Tomaten

Frische Champignons mit leichtem Encblauch

"
& Preis pro

1

] PRrson

Dips und Saucen

+ pikante Pfeffersauice mit grunen Plefferkimern
* Krauterbutter

= Chablisschaum-Satice

+ Ketchup & Senf

+ Zusatzlich relchen wir Baguette-

und Clabattabrot

______________________________________ -

zzgl. 2 Grills, 1 SpieBgrill, 1 Doppel-Fritteuse,
4 Grillmeister und 5 = Holzkohle

o o o ———

v T R

A 50 Personen
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Salatvariationen gerauchertes Schweinefleisch
- Caesar Salad mit Parmesanspanen, Bauchfleisch Knusprig gegrillt mut einer
Speckstreifen, Croutons und Caesar-Dressing Marinade aus Paprika, Meersalz und buntam
- Coleslaw, amerikanischer WeiBkrautsalat Pfeffer lackiert
mit geraspeiten Karotten und Sahne
- SUBkartoffelsalat mit Essig-C und erlesenen Vegetarische Beilagen
Krautern verfeinert Goktbraun gegrillte Maiskolben
- Floridasalat mit Weintrauben, Ananas und mit Krauterbutter
Mandarinen, mit joghurt abgerundat
Waldorf Salat von Enollensellerie mit Apfel Warme Bellagen
urid Walnuss Wedges Potatoes, frittierte Kartalfelecken
- Rotkrautsalat mit fruchtigen Apfelsticken mit Schale
Gebackene Ofenkatoffeln mit Meersalz gewlrzt
Vom BBQ-Grill cowboybohnen mit krdftigem Bacon, Zwiebeln
- saltig, aromatisches Rlb-Eye-Sleak BEQ-5auce und Ahornsinup abgeschmeckl
am Bnochen gegrillt
Truthahnbrust mit Chill-Fitrus-Marinade Dips, Saucen und Brot T e s e
- Western Burger mit handgelertigten Rifd. Johannisbeprsauce
fleizch-Patties zum Selbsthelegen mit Armers- Plefferzauce zzgl, 2 Grills, 1 Spielgrill, T Doppel-Fritteuses,
can-Cheddar, roten Zwiebeln, Salat, Gurken, Krauterhutter 4 Grillmeister und 5 = Holzkohle
:'.E“IIII'II?'I"I,BE!'EIfLHI Tomaten und Saucen S0Ur Creme
- Sparertbs amerikanischer Art, In rauchiger BEC-Dip
Honey-Smake-Marinade Ketchup & Senf T
scamplspiefe in Knoblauch und Zusatzlich relchen wir Britchenkonfekt,
Gartenkraubern emgeiegl Baguette und Ciabaltta

- Pulied Pork, dber 9 Stunden in der Firmen-
zentrale auf Niedrigtemperatur gegartes und

E IS IS IS SIS
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Antipasti

- Caprese - italienischer Vorspeisesakat mit
sonnentomaten und Mozzarella in Olivendl
mit Basilikurm und schwarzen Oliven
Vielfaltige Antipasti-Variationen mit eigelegter
und in Sivendl marinierter Zucchini, Paprika
und Auberginen

Vorspeisen
Nitello Tonnato™ Kalbfletschschesben an einer
Thiunfisch-Kapermsadce

- Medonenschiffchen mit Farmaschinken
Getracknete Datteln ¢ Pflaumen im Speckman-
]|

Salatvariationen
Mediterraner Pasta-3alat mit Betrockineten
Tarmaten und Mandarinéeh in Balssmyinagretos

- Karottensalat mil fruchtigen Apfelsticken
(oder Sellerie)

- Gurkensalat, klar mit knackigen Salatgurken,
frische Zwiebeln und feinern Dill - #in Roh-
kost-Klassiker
Sufikartoffelsalat mit Essig-&) und erlesenen

F

- Lammkoteletis mit Thymian-Krauterjus

- In Knoblauch und Gartenkrauterm eingelegle

Bohnensalat mit aromatischen Zwiebeln
Knackige Blatt=alate der Saison mit Cocktail-
LHmaten, gerosieten Pinlenkernen, Parmesan:
spanen und zweierlel Dressing
Eier-5chicht=alat mit Apfel, Ananas und Mais

risch Gegrillt

Schweinenackensieaks a ia minute zubereitet,
mit Gartenkrauterm und Meersalz mariniert
Rumpsteaks Dry Aged gereift, glasiert

it Einer Cdiven- Rosmarinmarinade und
geszthrotetem Pleffer

Schwemerdckeniasche mit geschmorten
Zwiebel gefilr

Thiringer Rosthratwurst — herzhaft gewurzt
Gegrillte Lachsforelle in Limettenbutter
mit frischen Krdutern

Scampi Spiefie

CEur Cue

Krdutern ver fainert milt Hatpisie? in Bremerhaven |3

lands Mummer eins, wernn s urm Fisch und

Maeresfruchtie geht.

16
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Aus der Reispfanne / Fiir Vegetarier

- Glacierte Sesamméhren

- Gegrillte, sonnengereifie Tomaten
it Parmesan

+ Mediterrare Drillinge, gebraten mit Paprika-
streifen, Tomatenwirfeln und frischen fwie-
beln

- Kartofelgrating cremiges Gratin rmit Sahne und
herzhaftem Kise dberbacken
Feine grine Bdhnchen, sanft geschwenki
mil herzhaften Speckwiirfelchen

- Champignons, herzhaft geschmart

« Zusatzlich reichen wir Britchenkonfekt,
Baguette und Clabatta

Dips, Saucen und Brot

« warme Tomaten-Paprikasauce

- Schaumsauce vor grinern Pleffersauce
- Cognac-Pleffer-S5auce

+ Thymiansauce

¢ Krduterbutter

- Ketchup & Senl

- Brotchenkonfekt, Baguette und Ciabatta

Dessert
- Frische Crepes vor Ort zubereitet mit
Apfekompott, Nougatcreme, Marmelade,
Zucker & Zime und Grand Marnler
... auf YWunsch mit italienischén Eisvariaticnen
- Auswahl italienischer Eisspezialitaten
als dem Eiswagzen
= Frische Frichte der Saison

zzgl. 2 Grills, 1 Spiefgrill, 1 Riesenpfanne,
1 geteilete Riesenpfanne, 3 Grillmeister
und 5 = Holzkohla

i .I
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Ab 50 Parsonen
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Antipasti
- Vielfaitige Antipasti-Variationen mit eigelegter
und in Slivendl marinierter Zucchinl, Paprika
und Auberginen

+ Caprese - italienischer Vorspeisesalat mit
Sonnentomaten und Mozzarella in Olivendl
mit Basilkiam und schwarzen Olven

- Zucchini Soufflees mit Feigensenf
und Frischkase gratimiert

- Marinierte & mit Frischkase gefiillte
Cherrytematen

- Gefllite Champignonkpfe

« Auswahl ital, Edelsalami
und Schinkenspezlalititen

'h"ursp-emen
« Kasseler Carpaccio mit keichier
Himbeervinaigretme

+ Carpaccio vom Rinderfilet mit feinern Balzami-
[}

« Melonenschiffchen mit Parmaschinken

« Getracknete Datteln/Pllaumen im Speckmantel

Salatvariationen
- Pellkartoffelsalat mit El und Gurke

- Bayrischer Kartoffelsalat mit Speck und
Zwiebeln in Essig & O

- Mudelsalat  Pesto rosso” mil getrockneten

Tornaten und Mandarin in Oliven-0l

= Eier-Schichtzakat mit Apfel, Ananas und Mais
» Rarottensalat mit fruchtigen Apfelsticken

loder Sellerie)

= Gurken-Dillzalat mit aromatische 2wiebeln und

feinem Dill, verfeinert mit joghurtsauce

= WeilRkrautsalat mit Kimmel verfeinert
- Bohnensalat- mit aromatischen 2wiebein
- Waldorf 2alat von Knollensellerie mit Apfel,

Mandarinen und Walnuss

= Hirtensalat mit arematischen Strauchiomaten,

Olnden und Schafskase
Gemischier Blattsalat mit Tormaten, Gurken und
Frihlingszwiebeln mit Dressing nach Wahl

Frisch Gegrillt
« Ganzes Miedersachsisches Spanferkel, 5 5td,

gepart und vor Ort aulgeschnitien

- mit Altbiersauce und Senl

Vormn BBQ-Grill

» Rinderhiftsteaks Dry Aged gereilt
und zart gegrillt

« Filet von der Hahnchenbrust glasiert

mit einer wicziger Curry-Marinade

» Mackensteaks, pikant gewirzt
+ Zarte Jungschweinfilets im Speckmants|

mit Meersalz gewiirzt

- Bauchfleisch knusprig gegrillt

= Thiringer Rostbratwurst, herzhaft gewdrzt

» Pikante Krakauer Schinkenwurst

= Seampl-Sphelie In frischen Gartenkrdutem
marimiert

Fir Vegetarier
+ Goldbraun gegrillte Butter-Maiskolben

- Sonnentomaten mit Parmesanhaube

Dessert

- Alblersauce

+ Erhaumsauce von grunem Pleffersauce
= Warme Tu:nmater'l-Fapnkasauce

- Krauterbutber

= T=atsiki

 Senf

- Brotauswahl 8 Butler

Aus der Fritteuse
Enusprig frittierce stBkartaffel Pommes

« Wedges Potatoes, frittlerte Kartelfelecken mit
Schale

In der Reispfanne gebraten

+ Aromatische Rosmarinkartoffeln in
Clivendl geschweankt

+ Buntes Grillgemise in Olivendl peschwenkt




Dessart
Klassische Harmburger Rote Gritze
mit Vanille- oder Elerllkbrsauce

- Auswahl itallenischer Eisspezialibiten
aus-dem Eiswagen
Griner und roter Wackelpudding im Weckglas
mit Bourban VanillEsauce

« Locker aufgeschlagene Bayrische
Creme mit Himbesrmark
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zzgl. 3 Grills, 1 Ochsengrill, 1 Riesenpfannen,
2 Doppel-Fritteusen, 7 Grillmeister und
5 ¥ Holzkohle
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Unsar Team

Dank jahrelanger Erfahrung und-einem kompetenten Team aus professionelien Breritiet-
tern. engagierten Servicekraften und geschulten Logistikern, sowie dem Blick fir Details
und Feinheiten sind wir von A-Z fest an threr Seite und sorgen fir einen harmonischen

en Ablauf threr Feier,







CAefber-Claws-speation

Sie sind bereits Tundig gewarden, planan lnr
BECEvent direkt bei lhnen zubause oder auf dem
Firmengelande, wissen jedoch nicht, wie Sle die
weltere Planung In Angriff nehmen sollén7

Keine Sorge, mit dem Kangler-Catering haben Sie
elnen verlasslichen Partner an hrer Seire!

Unsere Catering Dienstisistung umfasst nicht
nur das kulinarische Angebat - sowohl das Ein-

bringen des Getrdnkekonzeptes, des gewlinsch-
ten ader aber fehienden Eguipments in Form
von Bastuhlung, Thekenanlagen, Tischwasche,
Tischdekoration &ie,

Auch das erfahrene und professionelle Fachper-
sonal 2ahit Zu unserem Rundum:-sorgios-Service,

Gern erstellen wir thnen ein individuell auf Sie ru-
geschnittenes Cateringangebot. Da jede Location

Deula Mienburg
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thren eigenen Charakier hat, sind wir von Beginn
an bestrebt, Ihnen bei der Planung lhrer Feier
fest Lnd kompetent Zur Seie 7l STenen = gin per-
sonlicher Termin ist daher unabdingbar,

Auch wenn 3ie nach keine gesignete Locatian
gefunden haben, finden wir die richtige Idee fir

Ihre einzigartige Feierlichkeit,

Wir freuen wir uns aufthre Eontaktaufnahme!
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Cutipaats

- Wielfaltige Antipast-Yariationen mit eigelegler
und in SHivendl marinierter Zucchini, Paprika
und Auberginen

< Caprese - [tallEniacher Vorspelisesalat mit
Connentomaten und Mozzaretla in Olivencl

- mit Basilikum und schwarzen Glven

Zucchini Souffiees mit Feigensenf und Frisch-
kase gratiniert

- Marinierte & mit Frischkase gafillte
Cherrytomatben

- Knackige Peperoni mit Frischkdsecreme gefalt
- Schafskdase mit Chili und Knablauch

pikant mariniert

- | Krauterdl efrgelegie schvwarze Olwen

- Gefullte Champignonkaple

= NMtello Tonnato" Kalbllesschscheilben an giner

Thunfisch-Kapernzauce

Carpacciovom Rinderfitet mit felnem Balsamico,
Cherrytomaten und Parmesanspanen
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Kassler-Carpaccio in Himberervinaigratie
Gerocknete Datteln/Pilaumen. im Speckmantel

- Carpaccio vom Rinderfilet mit feinem Balsamico,

Cherrytomaten und Parmesanspanen
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Sulatvariationen
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SEI‘ll!lf-Ef'l. Croutons und EEESM-DFESE-'IH_E
= Floridasalat mit Weintrauben, Ananas und
Mandarinen, mit [oghurt abgerundet

- Gurken-Dillsalat mit aromatische Zwiebeln
und feinem Dill, verfeinert mit Joghurtsauce
» Gurkensalat, klar mit knackigen Salatgurken,

Salatvariationen
= Pellkartoffelsalat mit Ei und Gurke
- Bayrischer Kartoffelsalat mit Speck und

Zwiebeln in Essls & Of

* Sommer-Kartoffelsalat mit gegrillter

Paprika und feinem Schnittlauch in

pikanter Essig-Ol-Dressing

- Kartoffelsalat aus gegarten Speisekartoffeln
in cremiger Wirzsauce, verfainert mit frischier
Petersilie

- Rartoffel-Rucola-5alat

- SiBkartoffelsalat mit Essig-Ol und

erlesenen Krautern verfeinart

- Rheinischer Kartoffelsalat mit El, aromatischen
Zwiebeln und Gurken In sahniger Wirzsauce
* Morddeutscher Nudelsalat aus Spiralnudeln
und heimischen Gemise wie knackigen
Karotien, Erbsen und Papriks in elner zart-
cramigen Sauce

- Mudelsatat  Pesto rosso” mit getrackneten
Tomaten und Mandarin n Sojadl

« Mediterraner Pasta-5alat mit getrockneten
Tomaten und Mandarinen in Balsamvinaigratte
- Pasta-Salat mit mediterranem Gemise

- Eler-5chichtsatat mit Apfel, Ananas und Mais

- Harottensalat mit fruchtigen Apfelstocken
ioder Sellerie)

frische 2wiebein wnd felmem DIl -
ein Rohkost-Klassiker

» Weikkrautsalat mit Kdmmel verfeinert
= Herzhafter WeiBkrautsalat mit grinen

Paprikastreifen

- Coleslaw, amerikanizcher WeiBkrautsalat

mit geraspelten Karotten und Sahne

« Rotkrautsatat mit fruchtigen Apfelsticken
= Lalat von Sonnentomaten mit

frischen Iwiebeln

- Bohnensalat mit aromatischen Zwiebeln
- Waldorl Salat von Knollensellerie mit Apfel,

Mandarinen und Walnuss
Hirtensalat mit aromatschen Strauchtomaten,
Dlheer und Schafekise

- Gemischiter Blattsalat mit Tormaten, Gurken unid

Frihlingszwiebeln mit Dressing nach Wahl

« Knackige Blattsalate der Saison mit Cockiail-

toamaten, gerosteten Pinienkernen, Parmesan-
spanen und rweierte| Dressing

Gemischie Blattsalate mit Kirschtomaten wund
gehobeltern Parmesan, dazu Italien-Dressing
und Vinaigrette aus mediterranen Krautern

+ Caesar 5alad mit Parmesanspanen, speck-

= Salat von glaciérten Sesammohren
« Asigtischer Glasnudelsalat
* Knackiges Rohkostgemuse mit Dressing

und Dips nach Wahl



Dresdings & e
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- Zitrus-01
- Kiirbis-0l
Wallnuss-0f
< Basilikum-G1
Sesam-O
- Matives Oliven-Cl
Aceto Balsamico
- Condimento Balsamico
- Angemachte Vinaigrette von
frischen Gartenkrautern
- Thausand Island Dressing

Sutattar [ Clictfalt

Ty R ——

Jum selber anmachen
Sonnengereifte Strauchtomaten
Gurken

- geraspelte Karotten
Frischar Mais
American Beans
Auswahl an bunten Paprikastreifen

- Weillkrautsalat

- frische Champignons
Olven & fwieheln

- Klrbiskerne

- Frische Blattsalate der Saison

Vegetarier-Flexitarier-Veganer

‘Wir bieten eine groffe Auswahl an
fleischlosen Spemalitaten, sowohl
vegetarisch als auch vegan, als
komplettes Buffet oder als gin;

Komponenten




Clom Creell
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- Putenbrustfilets in frischen Kriutern
und Olivencl mariniert

« Tropical Putensteaks in fruchtigem, wilrzigem
Curry-Fruchi-Chutney eingelegt

* Filet von der Hahnchenbrust, glasiert
mit eimer wirziger Curry-Marinade
Marinierte Hahnchenbrustfilets geflic
mit Ricotta, getrockneten Tomaten und
frischen Krauterm:
Truthahnbrust mit Chill-Zitrus-Marinade

- Delikare Steaks vom Schsveineracken
pikant gewirzt

« Schaschlik

- BCnwenerdckentasche mit geschmorien
Zwiebel gefallt

- Zarte Jungschweinfilets im Speckmantel
it Meersalz gewlrzt

- Knuspriges Bauchflelsch mit Gartenkrdutern
und Meersalz mariniert
Fackeispiefie von hauchdann geschnittenem
Bauchflelsch

- Rinderhiftsteaks mit Plefler und Meersalz
gewlrzt
Rumpsteaks Dry Aged gereift, glasiert
it elfer Cliven- Rosmarinmarinade

- und geschrotetern Pfeffer

- Roastbesf in Oliven-Rosmarin

- Bnusprig gegrillte Alanksteaks
- saftig, aromatisches Rib-Eye-Steak

am Knochen gegrills

- T-Bone-5teak vom Jungochsen
- saftig, aromatisches Rinderfiletsteak Mignon
- Feln marmoriertes Rib-Eve-Steak mit typischem

Fettauge, glasiert mit einer Olivendimarinade,
Paprika und gerissenem Pfeffer

- Tomahawk 5teak, ein saftiges, aromatisches

Rib-Eyve-Steak am Knochen gegrillt

- Horentirner Steaks - Toskanisches Bistecca

alla fiorentina in Mivenol gegrillt

- Spareribs amerikanischer Art, i rauchiger

Haney-
Srmoke-Marinade Mit Knablauch marinlerte

- Fulled Pork, uber 9 Stunden in der Firmen-

zentrale auf Niedrighemperatur gegartes und
gerduchertes Schwelnefleisch

- Lammboteletts mit Thymian-Krauterjus

Lammfifet
geraucherte wlrzige Schinkenwiirsie

< Thiringer Rosthratwurst - herzhaft ewirzt

Enackige Rostbratwiirstchen nach
HNurnberger Art

< Willdbratwurst
- Berliner Curmywrst

Cevapcici

< Gegrillte Trota (Lachsforelle) in Limettenbutier

mit frischen Krautern

« SteinbelBerfilets mit Tomate und frischen

Kradutern en papllicte
Lachsfilet-5teaks, aromatizch gegrillt

+ Gegrillte Rigsengarnelen in Knoblauch und

Gartenkrautern eingelegt r Gegrillte King
Praws mit Zitronenpfeffer und Meersal: pe-
wiirzt

Scampispiefe in Knoblauch und Gartenkrau-
tern elngeiegt

- Gegriliter Thunfisch in Limettevinaigrette

Unsere Fleischspezialitaten

Iniunserer Feinkostkiiche in M ."I'-t:-l.r_l-"_ wird

unter besten Hygienestandards das Fleisch

rerlegpt und zu edlen Wurst- & Fleischwaren

verarpeines,




Chon der Burgeratation

- Western Burger mit Rindflelsch-Palties 2um
Lelbstbelegen mit Cheddar, roten Dwiebein,
Salat, Gurken, sonnengeraiften Tomaten und
SELICER
Lachsburger mit einer silken Honig-Dill-Senf-
Sauce, Feldsalat, erfrischenden Schlangengur:
kenscheiben und roten Zwlebaln

Clot-Dog Station

Hot-Crog-Britchen & -WWirstchen
Ketschup, Senf, Hot-Dog-Sauce
- ROsrzwiebs], geschrsrie und (rsene Dwiebel
Kraut=afat und Sauerkraut
Gurken, Mais und griiner Blattsalat

T
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- Follenkartoffeln aus dem Ofen mit Sour Creme

* Megetarische Gemisespielie mit frischen
Krautern der Provence

< Pikanter, gegrillier Ziegenkase

+ Gegrillte, sonnengereifte Tomaten
mit Parmesan

- Gefullt GemisespieBe mit frischen Krautern
der Provence

- Mollkornbratlinge im Knuspermantal

- Folienkartoffein mit Kriuterguark
= cremiges Gratin mit Sahne und

creme fraiche Oberbacken
Pommes frites goldbraun frittert

= SuBkarraffel-Pommes frites

- Wedges Potatoes

= Kroketten

= Herzoginkartolffeln

- Macairekartoffeln mit frischen Krautem
- frittierte Kartoffelecken mit Schale

= Harroffelschrnee mit Butter, Sahne und

geschmorten Zwiebealn
Gebackene Ofenkatoffeln mit Meersalz gewlrzt

= Gebackene Ofenkartoffel mit Meersalz gewinzt
- Mediterrane Drillinge, gebraten mit Paprika-

streifen, Tomatenwirfeln und frischen Zwie-
beln

- Risolee-Kartoffeln aus der jumboplanne

mit Meerzalz gawirzt

< Aramatische Rosmarinkarioffeln

in Oliversol gerdstet
sautlerte Champlgnons aus der jumbopifanne

= mediterranes Schmorgemose mit Zucching,

Auberginen Paprika und Kirschtomaten mit
frischen Krautern geschmort

+ Feine grune Bohnchen, sanft geschwenkt

mit herrhaften Speckwirfeichen

+ Mediterrane Spitzpaprika mit roten Zwiebeln

angebraten und einem sUBRlichen Honlg-jus
verfeinert

- Geschorte Parmesan-Tomatan
+ Cowbaoybohnen mit kraftigem Bacon,

Zunebeln, BBO-Sauce abgeschmeckt

- Franzosisches Ratatouillegemise mit frischen

Krautern geschmort

+ Glasig pebratens Schmaorzwiebeln,

mit Brizhe eingekocht
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- warme Tamaten-Faprikasauce - Chablis=chaum-Sauce + Bagueriebrol
- Sehaumsauce van grinem Pleffersauce Limetten=zchaum=auce mit Mandelbldttern + Ciabatta
Cognac-Pfeffer-5auce + Dliven-Clabatta
SHUoe Dearnase ¢ Mussiorot
Pfeffer bearraise + Mehrkonstangen
- Thymiansauce - Kleine ofenfrische Britchen vor Ort gerdstet
Krauterbutrer * Fladenbrat
- Tomatenbutter + Krauterbaguette
- Zitranenbutter - Krauter-Zupfbrot
Tomaten-Paprikasauce i Ewiebelbaguette
- T=atsiki + Mediterranes Baguette mit Oliven,
- Sour Creme getrocknete Tomaten und Thymian
Tomaten-Basilikum Dip
BEQ-Dip

- Knoblauchdip
- Ketchup & Senf

Frische Tradition

Unere Safen und Suppen werden tiglich

frisch angesetzt und zubereitet

Mach meisterlicher Tradition und Interna-
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- Klaszische Hamburger Rote Gritze
mit Wanille- oder Eierlikirsauce
Panna cotta mit Frucht-Topping der Salson
Locker aufgeschlagens Bayrsche Creme
mit Himbesrmark
Mascarponecreme mit frischen Frichten
der Saison

- Mousse von zarthitterer Schokolade

- |talienische Tiramisy mit Physalis und
schokopulver garniert

- Crirme brdlée mit frischer Vanille war
Ort geflammt fir ein knackiges Finish
Fruchtige Erdbeer-Tiramisu

Stracciatella-Mousse mit Schokoladenstréuseln

- Schwarswdlder Kirschoreme mit
Schattenmorelien
Haselnusscreme aus Levaniiner Haselnussen
- Frisches exotisches Obstarrangement
mit Vanillesalce

= Mango-Creme aus fein parierten Frochten

mit frischer Sahne locker aufgeschiagen
Graner und roter Wackelpudding im Weckglas
mit Bourbon Vanillesauce

Zitronencremea mit Sahnehaube
Crangencreme mit frischen Qrangenspalten
Welfenspeise mit Weinschaumsauce

und Krokant

- Auswahl ikalienischer Eisspezialititen

als dem Eiswagen
Vanille-Eis mit heilsen Schattenmorelfen

- Birme Helene - Vanille-Eis mit hei@er Schokola-

densauce und pochierten Birnen

Frische Crepés vor Ok 2ubereiter mit apfel
kompoll, Nougatcreme, Marmelade, Zucker &
Zimt und Grand Marnier

- BUT Wunsch mit italienischen Blsvariabonan
Quarkspeise mit frischen Feigen (in der 58200
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Unsere Desserts

fhre Desserts werden frisch und
hausgemachtin unserer eigenen
Fatisserie gefertigt, Hisrfur ver-

wenden wir ausschiiellich frische

Produkie. Auch Toppings werden

aus frischem Obst bew, frischem

Fruchtplree fur 5ie pubereitet,

o



Hotel rum Kanzler GmbH

Surgmannshor 15
R NI-:'r"‘:.-IJI;.'."l

Ted: 05021 Sra2-0

wnw kandler-nienburg.de
infoekanzler-nien L1 gl:le
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