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Würstchenparade          
 
Salatvariationen  
· Klassischer Pellkartoffelsalat mit Ei, Gurke 

und Mayonaise 
· Bayerischer Kartoffelsalat mit Speck, 

Zwiebeln in Essig und Öl 
· Norddeutscher Nudelsalat mit Karotten, 

Erbsen und Paprika in zart cremiger Sauce 
· Coleslaw, amerikanischer Weißkrautsalat   

mit geraspelten Karotten, fruchtiger Ananas   
und Sahne abgerundet 

· Klassischer Krautsalat 
 
Vom Grill 
· Thüringer Rostbratwurst – herzhaft gewürzt 
· Im Buchenholzrauch heiß geräucherte 

Grillkrakauer 
· Knackige Currywurst in scharfer Sauce   

mit Currypulver verfeinert 
· Schweizer Käsekrainer 

mit würzigem Emmentaler gefüllt 
· Herzhafte gewürzte Geflügelbratwurst 
· Chorizobratwurst, pikant-würzig im 

Geschmack 
· Nürnberger Roastbratwürtschen 

Auf Wunsch zusätzlich mit 
· Wildbratwurst +1,00 € Aufpreis 
 
 
 
 

 
 

 
Warme Speisen  
· Goldbraune Pommes frites  

mit Mayonise & Ketschup 
 
Dips, Saucen und Brot 
· Curry Sauce 
· Klassisches Ketchup 
· Senf 
· Kräuterbutter  
· Baguettebrot  

 
  

 
zzgl. Grill/Grillwagen & Grillmeister 
 
 
                     12,80 € 
 

        Ab 25 Personen  
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Rustikales Grillbüffet 

 

Klassische Grill-Feier 
 

Salatvariationen 
· Pellkartoffelsalat mit Ei und Gurke 
· Gemischter Blattsalat mit Tomaten, Gurken  

und Frühlingszwiebeln mit Dressing  
nach Wahl 

· Herzhafter Weißkrautsalat mit 
grünen Paprikastreifen 

· Gurken-Dillsalat in Sahnejoghurt 
· Karottensalat mit fruchtigen Apfelstücken 
· Norddeutscher Nudelsalat aus Spiralnudeln und 

heimischen Gemüse wie knackigen Karotten, 
Erbsen und Paprika in einer zart-cremigen Sauce 

 
Vom Grill 
· Delikate Steaks vom Schweinenacken 
· pikant gewürzt 
· Schinkenwürste frisch vom Grill 
· Thüringer Rostbratwurst – herzhaft gewürzt 
· Knuspriges Bauchfleisch mit Gartenkräutern und 

Meersalz mariniert 
· Auf Wunsch zusätzlich mit: 

Filet von der Putenbrust mariniert 
mit einer würzigen Curry-Marinade 
Aufpreis 1,00 € p. Person 

 
 
 
 
 
 

 

 
 
Dips, Saucen und Brot 
· warme Tomaten-Paprikasauce 
· Senf 
· Kräuterbutter 
· Zusätzlich reichen wir Brotauswahl & Baguette 
 
 
 
zzgl. 1 Grill / Grillwagen & Grillmeister 

 
 
 
                 13,80 € 
 

     Ab 25 Personen  
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Genießer BBQ 
 
Salatvariationen 
· Kartoffelsalat aus gegarten Speisekartoffeln 

in cremiger Würzsauce, verfeinert  
mit frischer Petersilie 

· Herzhafter Weißkrautsalat 
mit grünen Paprikastreifen 

· Nudelsalat „Pesto rosso“ mit getrockneten 
Tomaten und Mandarin in Sojaöl 

· Eier-Schichtsalat mit Apfel, Ananas und Mais 
· Coleslaw, amerikanischer Weißkrautsalat mit 

geraspelten Karotten und Sahne 
· Karottensalat mit fruchtigen Apfelstücken 

oder Sellerie 
· Gemischte Blattsalate mit Tomaten, Gurken 

und Frühlingszwiebeln mit Dressing nach 
Wahl 
 

Antipasti 
· Caprese – italienischer Vorspeisesalat mit 

Sonnentomaten und Mozzarella in Olivenöl 
mit Basilikum und schwarzen Oliven 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
Vom Grill 
· Filet von der Hähnchenbrust, glasiert 

mit einer würzigen Curry-Marinade 
· Delikate Steaks vom Schweinenacken 

pikant gewürzt 
· Schweinerückentasche mit geschmorten 

Zwiebel gefüllt 
· Schinkenwürste frisch vom Grill 
· Thüringer Rostbratwurst – herzhaft gewürzt 
· Knuspriges Bauchfleisch mit Gartenkräutern 

und Meersalz mariniert 
 
Warme Beilagen 
wählen Sie eine Beilage für Ihre  
Grillveranstaltung aus: 
· Folienkartoffeln mit Kräuterquark oder 

Kartoffelgratin oder 
Pommes frites goldbraun frittiert oder 
Rissolé-Kartoffeln aus der Jumbopfanne 
mit Meersalz gewürzt 

 
Dips, Saucen und Brot 
· warme Tomaten-Paprikasauce 
· Senf 
· Kräuterbutter 
· Zusätzlich reichen wir Brotauswahl & Baguette 
 
 
zzgl. 1 Grill / Grillwagen & Grillmeister 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
           15,80 € 
 

           Ab 30 Personen  
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Sommer Barbecue 
 
Salatvariationen 
· Karottensalat mit fruchtigen Apfelstücken 
· Nudelsalat „Pesto rosso“ mit getrockneten 

Tomaten in Balsamico-Vinaigrette 
· Gemischter Blattsalat mit Tomaten, Gurken 

und Frühlingszwiebeln mit Dressing  
nach Wahl 

· Waldorf-Astoria-Salat mit Mandelsplittern, 
erfrischenden Mandarinen und Apfelwürfeln 

· Farmersalat mit Karotten und Sellerie 
· Hirtensalat mit aromatischen 

Strauchtomaten, Oliven und Schafskäse 
 
Vom BBQ-Grill 
· Rinderhüftsteaks Dry Aged gereift 

mit feurigem Pfeffer gewürzt 
· Tropical Hähnchenbrustfilets, in einem 

fruchtig-würzigen Curry-Chutney eingelegt 
· Schweinenackensteaks pikant gewürzt, mit 

Gartenkräutern und Meersalz 
· Knackige Currywurst in scharfer Paprika- 
· Tomatensauce mit Currypulver verfeinert 
· Fackelspieße, hauchdünn geschnittenes 
· Bauchfleisch 
· Thüringer Rostbratwurst 
· Geräucherte würzige Schinkenwürste 
· Schaschlik-Spieße mit Paprika und 

Gemüsezwiebeln 
 
 

 

 
 
Für Vegetarier 
· Marinierter Grillkäse mit frischen Kräutern 
· Mit Käse gratinierte Sonnentomaten 
 
Warme Beilagen 
· Folienkartoffeln mit Kräuterquark, 

Kartoffelgratin  
oder frische Pommes frites 

 
Dips, Sauce und Brot 
· Pfeffersauce 
· Tomaten-Paprikasauce 
· Tsatsiki 
· Kräuterbutter · Butter 
· Zusätzlich reichen wir Baguettebrot 
 
Dessert 
· Frische Hamburger Rote Grütze 

mit Vanillesauce 
 
  

zzgl. 1 Grill / Grillwagen & Grillmeister 
 
 
                     19,80 € 
 

        Ab 30 Personen  
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Großer Grill-Abend 
 
Salatvariationen 
· Nudelsalat Pesto Rosso mit getrockneten 

Tomaten und Mandarin in Sojaöl 
· Karottensalat mit Apfel 
· Weißkrautsalat mit Kümmel verfeinert 
· Hirtensalat mit aromatischen 

Strauchtomaten, Oliven und Schafskäse 
· Eier-Schichtsalat mit Apfel, Ananas  

und Mais 
· Kartoffelsalat in Essig & Öl mit Radieschen 

und Frühlingslauch 
· Gurken-Dillsalat in Joghurtsauce 
· Bohnensalat mit Zwiebelwürfeln 
· Gemischter grüner Salat mit Tomate und 

Gurke, dazu zweierlei Dressing 
 

Vom BBQ-Grill 
· Rinderhüftsteaks mit Pfeffer  

und Meersalz gewürzt 
· Schweinenackensteaks à la minute zubereitet 
· Hähnchenbrust-Filet mit einer pikanter 

Curry-Marinade 
· Fackelspieße von Bauchfleisch 
· Thüringer Rostbratwurst 
· Geräucherte würzige Schinkenwürste 

 
Aus dem Meer 
· In Knoblauch und Gartenkräutern eingelegte 

Scampi-Spieße 
 

 

 
 

Für Veganer 
· Sautierte Champignons aus der Jumbopfanne 
· Gemüsespieße mit frischen Kräutern 

der Provence 
 

Warme Beilagen 
· Aromatische Rosmarinkartoffeln 

in Olivenöl geröstet 
· Mediterranes Schmorgemüse mit Zucchini, 

Auberginen Paprika und Kirschtomaten 
mit frischen Kräutern geschmort 
 

Dips und Brot 
· Pikante Pfeffersauce 
· Tomaten-Paprikasauce 
· Tsatsiki · Kräuterbutter 
· Zusätzlich reichen wir Brötchenkonfekt 

und Baguettebrot 
 
zzgl. 1 Grill / Grillwagen & Grillmeister 
 
 
 
 

                     22,80 € 
 

        Ab 35 Personen  
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Steakliebe 
 
Antipasti 
· Vielfältige Antipasti-Variationen mit 

eingelegter und in Olivenöl marinierte 
Zucchini, Paprika und Auberginen 

· Caprese - italienischer Vorspeisesalat mit 
Sonnentomaten und Mozzarella in Olivenöl 
mit Basilikum und schwarzen Oliven 

 
Salatvariationen 
· Kartoffelsalat aus gegarten Speisekartoffeln 

in cremiger Würzsauce, verfeinert 
mit frischer Petersilie 

· Salat von Sonnentomaten mit frischen 
Zwiebeln 

· Bohnensalat 
· Waldorf Salat von Knollensellerie mit Apfel. 

Mandarinen und Walnuss 
· Pasta-Salat mit mediterranem Gemüse 

Gurken-Dillsalat mit aromatische Zwiebeln 
und feinem Dill, verfeinert mit Joghurtsauce 

· Knackige Blattsalate der Saison mit 
Cocktailtomaten, gerösteten Pinienkernen, 
Parmesanspänen und zweierlei Dressing 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
Vom Grill 
· Weideochsen Rumpsteaks Dry Aged  

gereift, glasiert mit einer Oliven-
Rosmarinmarinade  
und geschrotetem Pfeffer 

· Tomahawk Steak, ein saftiges, aromatisches 
· Rib-Eye-Steak am Knochen gegrillt 
· Zarte Schweinefilets im Speckmantel 

mit Meersalz gewürzt 
· Gebratene Hähnchenbrust-Filetsteak gefüllt 

mit Ricotta und Frühlingszwiebeln 
· Mit Knoblauch marinierte Lammkoteletts, 

dazu eine mit Thymian veredelte Bratenjus 
· Delikate Steaks aus dem Schweinenacken 

pikant gewürzt 
 

Dips und Brot 
· Schaumsauce von grünem Pfeffer 
· Tomaten-Paprikasauce 
· Curry-Ananas-Sauce 
· Sauce Béarnaise 
· Barolosauce 
· Kräuterbutter 
· Zusätzlich reichen wir Brötchenkonfekt, 

Baguette und Ciabatta 
 
zzgl. 1 Grill / Grillwagen & Grillmeister 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
          27,80 € 
 

              Ab 35 Personen  
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Italienisches Grillbüffet 
 
Antipasti 
· Caprese – italienischer Vorspeisesalat mit 

Sonnentomaten und Mozzarella in Olivenöl 
mit Basilikum und schwarzen Oliven- 

· In Kräuteröl eingelegte gegrillte Zucchini, 
Auberginen und Paprika 

· Zucchini Soufflees mit Feigensenf und 
o Frischkäse gratiniert 
· Marinierte & gefüllte Cherrytomaten 
 
Vorspeisen 
· Vitello Tonnato - Kalbfleischscheiben 

an einer Thunfisch-Kapernsauce 
· Melonenschiffchen mit Parmaschinken 
· Getrocknete Datteln/Pflaumen im 

Speckmantel 
 
Salatvariationen 
· Mediterraner Pastasalat mit getrockneten 

Tomaten und Mandarinen in 
Balsamvinaigrette 

· Italienischer Hirtensalat mit Oliven 
und Schafskäse 

· Kartoffel-Ruccula-Salat 
· Gemischte Blattsalate mit Kirschtomaten und 

gehobeltem Parmesan, dazu Italien-Dressing 
und eine Vinaigrette aus mediterranen 
Kräutern 

 
 

 
Vom BBQ-Grill 
· Marinierte Hähnchenbrustfilets gefüllt mit 

Ricotta, getrockneten Tomaten und frischen 
Kräutern 

· Arrosticini - Lammspießchen auf 
abruzzesische Art 

· Toskanisches Bistecca di manzo 
· l mit Ruccola 
· Gegrillte Trota (Lachsforelle) in Limettenbutter 

mit frischen Kräutern 
· Salsiccia Würstchen – Der italinische 

Wurstklassiker 
· Costine di maiale Rippchen: 

Schweinerippchen. mit etwas Öl, Knoblauch, 
Rotwein und aromatischen Kräutern wie 
Rosmarin, Salbei 

 
Für Vegetarier 
· Pikanter Grillkäse mit toskanischen Kräutern  
· Aromatische Rosmarinkartoffeln 

in Olivenöl geröstet 
· Geschmorte frische Champignons  

mit Knoblauch 
· mediterranes Schmorgemüse mit Zucchini, 

Auberginen Paprika und Kirschtomaten 
mit frischen Kräutern geschmort 

 
 
 
 

 
Dips und Brot 
· Cognac-Pfeffer-Sauce 
· Limettenschaumsauce mit Mandelblättern 
· Kräuterbutter, Tomaten-Basilikum-Butter 
· Tsatsiki 
· Brotauswahl mit Baguette-, Ciabatta 

und Olivenbrot 
 

Dessert 
· Italienische Tiramisu mit Physalis 

und Schokoraspeln garniert 
· Panna cotta mit fruchtigem  

Erdbeer- & Mangotopping 
 
 
 

zzgl. 1 Grill / Grillwagen & Grillmeister 
 
 
                     29,80 € 
 

         Ab 40 Personen  
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Grillparty 
 
Salatvariationen 
· Bayrischer Kartoffelsalat mit Speck 

und Zwiebeln in Essig & Öl 
· Norddeutscher Nudelsalat aus Spiralnudeln 

und heimischen Gemüse wie knackigen 
Karotten, Erbsen und Paprika in einer 
zart-cremigen Sauce 

· Eier-Schichtsalat mit Apfel, Ananas und Mais 
· Gurken-Dillsalat mit aromatische Zwiebeln 

und feinem Dill, verfeinert mit Joghurtsauce 
· Gemischter Blattsalat mit Tomaten, Gurken 

und Frühlingszwiebeln mit Dressing  
nach Wahl 

 
Vom Grill 
· T-Bone-Steak vom Jungochsen 

mit geschrotetem Pfeffer 
· Delikate Steaks vom Schweinenacken 

pikant gewürzt 
· Zarte Jungschweinfilets im Speckmantel 

mit Meersalz gewürzt 
· Fackelspieße von hauchdünn 

geschnittenem Bauchfleisch 
· Geräucherte würzige Schinkenwürste 
· Thüringer Rostbratwurst – herzhaft gewürzt 
 
 
 
 
 

 

 
 
Aus dem Meer 
· Scampi-Spieße in Knoblauch und 

Gartenkräutern eingelegt 
· Schollenfilets mit Tomate und frischen 

Kräutern en papillote 
 
Für Vegetarier 
· Pikanter, gegrillter Ziegenkäse 
 
Warme Beilagen 
· Feine grüne Böhnchen, sanft geschwenkt 

mit herzhaften Speckwürfelchen 
· Rissolé-Kartoffeln aus der Jumbopfanne 

mit Meersalz gewürzt Kartoffelgratin 
· Cremiges Gratin mit Sahne  

und Creme Fraiche überbacken 
· Sautierte Champignons aus der Jumbopfanne 
· Karamellisierte  Schmorzwiebeln, 
 
Dips, Sauce und Brot 
· Schaumsauce von grünem Pfeffersauce 
· Limettenschaumsauce 
· Kräuterbutter 
· Tomatenbutter 
· Ketchup & Senf 
· Brotauswahl & Butter 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Dessert 
· Auswahl italienischer Eisspezialitäten 

aus dem Eiswagen 
· Frische Früchte der Saison  

mit Vanille- oder Eierlikörsauce 
 
 
 
                          33,80 € 
 

            Ab 40 Personen  
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Das besondere Etwas – Grillen á la Kanzler 

 
Aus dem Garten  
Rohkost-Salate zum selber anmachen 
· Sonnengereifte Strauchtomaten 
· Gurken 
· geraspelte Karotten 
· Frischer Mais 
· American Beans 
· Auswahl an bunten Paprikastreifen 
· Weißkrautsalat 
· frische Champignons 
· Oliven & Zwiebeln 
· Kürbiskerne 
· Frische Blattsalate der Saison 
 
Dressing & Öle  
· Zitrus-Öl 
· Kürbis-Öl 
· Wallnuss-Öl 
· Basilikum-Öl 
· Sesam-Öl 
· Natives Oliven-Öl 
· Aceto Balsamico 
· Condimento Balsamico 
· Angemachte Vinaigrette von 
· frischen Gartenkräutern 
· Thousand Island Dressing 
 
 
 
 

 
Vom BBQ-Grill 
· Saftig, aromatisches Rinderfiletsteak Mignon 
· Steinbeißerfilets mit Tomate  
· und frischen Kräutern  
· Gegrillte Riesengarnelen in Knoblauch 
· und Gartenkräutern eingelegt 
 
Für Vegetarier 
· Pikanter, gegrillter Ziegenkäse 
· Geschorte Parmesan-Tomaten 
 
Auf Wunsch  
· Zusätzlich mit Thüringer Bratwurst & 

Schinkengrillern 
 
Warme und Vegetarische Beilagen 
· Pommes frites oder Kartoffelgratin 
· Risolee-Kartoffeln aus der Jumbopfanne 

mit Meersalz gewürzt 
· Mediterranes Schmorgemüse mit 

Zucchini, Auberginen Paprika mit frischen 
Kräutern geschmort 

· Frische Champignons mit leichtem Knoblauch 
 
 
 
 
 
 
 

 
Dips und Saucen 
· pikante Pfeffersauce mit grünen 

Pfefferkörnern 
· Kräuterbutter 
· Chablisschaum-Sauce 
· Ketchup & Senf 
· Zusätzlich reichen wir Baguette und 
· Ciabattabrot 
 
zzgl. 1 Grill / Grillwagen & Grillmeister 
 
 
 
 
                                       33,80 € 
 

                            Ab 25 Personen  
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American Barbeque 
 
Salatvariationen 
· Caesar Salad mit Parmesanspänen, 

Speckstreifen, Croutons und Caesar-Dressing 
· Coleslaw, amerikanischer Weißkrautsalat 

mit geraspelten Karotten und Sahne 
· Süßkartoffelsalat mit Essig-Öl und erlesenen 

Kräutern verfeinert 
· Floridasalat mit Weintrauben, Ananas und 

Mandarinen, mit Joghurt abgerundet 
· Waldorf Salat von Knollensellerie mit Apfel 

und Walnuss 
· Rotkrautsalat mit fruchtigen Apfelstücken 
 
Vom BBQ-Grill 
· Saftig, aromatisches Rib-Eye-Steak 

am Knochen gegrillt 
· Truthahnbrust mit Chili-Zitrus-Marinade 
· Western Burger mit handgefertigten 

Rindfleisch-Patties zum Selbstbelegen mit 
American-Cheddar, roten Zwiebeln, Salat, 
Gurken, sonnengereiften Tomaten und 
Saucen 

· Spareribs amerikanischer Art,  
in rauchiger Honey-Smoke-Marinade 

· Scampispieße in Knoblauch und 
Gartenkräutern eingelegt 

· Bauchfleisch knusprig gegrillt mit einer 
Marinade aus Paprika & Meersalz  

 

 
 
Vegetarische Beilagen 
· Goldbraun gegrillte Maiskolben 

mit Kräuterbutter 
 
Warme Beilagen 
· Wedges Potatoes,  

frittierte Kartoffelecken mit Schale 
· Gebackene Ofenkatoffeln  

mit Meersalz gewürzt 
· Baked Beans mit kräftigem Bacon, Zwiebeln 

und Ahornsirup abgeschmeckt 
 
Dips, Saucen und Brot 
· Johannisbeersauce 
· Pfeffersauce 
· Kräuterbutter 
· Sour Crème 
· BBQ-Dip 
· Ketchup & Senf 
 
Zusätzlich reichen wir Brötchenkonfekt, 
Baguette und Ciabatta 
 
zzgl. 1 Grill / Grillwagen & Grillmeister 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                     26,90 € 
 

                          Ab 40 Personen  
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Grill-Gala 
 
Antipasti 
· Caprese 

– italienischer Vorspeisesalat mit 
Sonnentomaten und Mozzarella in Olivenöl 
mit Basilikum und schwarzen Oliven 

· Vielfältige Antipasti-Variationen mit eigelegter 
und in Olivenöl marinierter Zucchini, Paprika 
und Auberginen 

 
Vorspeisen 
· „Vitello Tonnato“ Kalbfleischscheiben an 

einer Thunfisch-Kapernsauce 
· Melonenschiffchen mit Parmaschinken 
· Getrocknete Datteln / Pflaumen im 

Speckmantel 
 
Salatvariationen 
· Mediterraner Pasta-Salat mit getrockneten 

Tomaten und Mandarinen in 
Balsamvinaigrette 

· Karottensalat mit fruchtigen Apfelstücken 
(oder Sellerie) 

· Gurkensalat, klar mit knackigen Salatgurken, 
frische Zwiebeln und feinem Dill – ein 
Rohkost-Klassiker 

· Süßkartoffelsalat mit Essig-Öl und erlesenen 
Kräutern verfeinert 

· Bohnensalat mit aromatischen Zwiebeln 
 
 

 
· Knackige Blattsalate der Saison mit 

Cocktailtomaten,gerösteten Pinienkernen, 
Parmesanspänen und zweierlei Dressing 

· Eier-Schichtsalat mit Apfel, Ananas und Mais 
 
Frisch Gegrillt 
· Schweinenackensteaks à la minute 

zubereitet, mit Gartenkräutern und Meersalz 
mariniert 

· Rumpsteaks Dry Aged gereift, glasiert 
mit einer Oliven- Rosmarinmarinade und 
geschrotetem Pfeffer 

· Schweinemedaillons im Speckmantel  
· Lammkoteletts mit Thymian-Kräuterjus 
· Thüringer Rostbratwurst – herzhaft gewürzt 
 
Aus dem Meer --Auf den Grill 
· Gegrillte Lachsforelle in Limettenbutter 

mit frischen Kräutern 
- In Knoblauch und Gartenkräutern eingelegte 

Scampi Spieße 
 
Warme Beilagen 
· Kartoffelgratin, cremiges Gratin mit Sahne und 

herzhaftem Käse überbacken 
Alterntiv: Goldgelbe Pommes frites 

· Feine grüne Böhnchen, sanft geschwenkt 
mit herzhaften Speckwürfelchen 
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Grill-Gala 
 

Aus der Jumbopfanne / Für Vegetarier 
· Glacierte Sesammöhren 
· Gegrillte, sonnengereifte Tomaten 

mit Parmesan 
· Mediterrane Drillinge, gebraten mit 

Paprikastreifen, Tomatenwürfeln  
und frischen Zwiebeln 

 
Vegan 
· Champignons aus der Jumbopfanne  herzhaft 

geschmort 
 

Dips, Saucen und Brot 
· warme Tomaten-Paprikasauce 
· Schaumsauce von grünem Pfeffersauce 
· Cognac-Pfeffer-Sauce 
· Thymiansauce 
· Kräuterbutter 
· Ketchup & Senf 
· Brötchenkonfekt, Baguette und Ciabatta 

 
zzgl. 1 Grill / Grillwagen & Grillmeister 

 
 
 
 

                          32,80 € 
 

              Ab 60 Personen  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ring of Fire 
 
Kulinarische Gaumenfreuden und Barbecue-

Ästhetik 
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Dessertauswahl 
 
In kleinen Gläsern portioniert 

 
· Hamburger Rote Grütze mit Vanillesauce 
· Götterspeise von Himbeer und/oder 

Waldmeister, dazu Vanillesauce 
· Mousse von zartbitter Schokolade mit 

Bratapfelkompott  
· Schwarzwälder Kirschcreme mit 

Schattenmorellen und Schokoladenraspeln 
· Welfenspeise 

-Geschlagener Eiweißschaum mit Vanille  
und Nüssen mit Weinschaum- 

· Baileys Irish Cream Mousse 
· Weiße Mousse au Chocolat aus 

geschmolzener Schokolade mit Sahne 
aufgeschlagen und Waldbeerenkompott 

· Panna Cotta mit einem fruchtigen Mango & 
Himbeerpüree 

· Caramelcreme mit Williams-Birne 
· Italienisches Apfel-Tiramisu mit Physalis und 

Schokopulver garniert 
· Erbeer- oder Apfeltiramisu 
· Herrencreme mit Schokoladenraspeln und 

Rum 
· Apfelcrumble mit Vanillesauce 
· Trautmanndorf-Dessert mit Milchreis und 

Schattenmorellen 
 
 
 

 

 
 
 
 

· Mascarponecreme mit Honig und Amarettini 
· Mascarponecreme mit Roter Grütze 
· Schwarzwälder Kirschcreme mit 

Schattenmorellen und Schokoraspeln 
· Orangencreme mit geschlagener Sahne 

 und Orangenzeste 
· Feine Zitronencreme mit Joghurth 
· Gebackener Apfel mit Marzipanfüllung und 

Vanillesauce 
· Haselnuss-Mousse mit Birne 
· Quarspeisen mit frischen Feigen 
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Equipment 
Gern leifern wir für Ihre Veranstaltung die passende Ausstattung  
 
Grills inklusive Reinigung  
 
· Edelstahl Gasgrill         65,00 € 
· Ring of Fire, Ø 1,00 m        95,00 € 
· Riesenpfanne mit Brenner und Gas       50,00 € 
· Elektrische Fritteuse       45,00 € 
· Buffettische           9,80 € 
 
Kleiner Imbiiswagen   125,00 € 
· 1 Gasgrill 1,00 mtr. 
· 1 Doppelfriteuse 
· 1 Pommeswärmer 
· Kühlmöglichkeit  
· Chafing-Dishes 
· inkl. An- & Abfahrt, 
· Aufbau & Endreinigung 
 
Großer Imbiiswagen   185,00 € 
· 1 Gasgrill 1,40 mtr. 
· 1 Doppelfriteuse 
· 1 Pommeswärmer 
· 1 Schaschlickpfanne 
· Kühlmöglichkeit  
· Chafing-Dishes 
· inkl. An- & Abfahrt, 
· Aufbau & Endreinigung 
 
 
 

 
Geschirr und Besteck 
 
Speisegedeck inkl Abwasch   
· 1 Tellern    0,60 € 
· 1 Messer    0,25 € 
· 1 Gabel      0,25 € 
· Papierservietten    o.B. 
 
Dessertgedeck bestehend aus    
· 1 Desserschälchen   0,60 € 
· 1 Teelöffel       0,25 € 
 
Gläser, Tische, Stehtisch 
Tische, Bestiuhlung  Theken etc. 
…fragen Sie uns gern direkt an 
 
Personal 
· Grillmeister pro Stunde    32,80 € 

inklusive An- & Abfahrt    
 
Alle Preise verstehen sich inklusive Reinigung 
und zuzüglich der gesetzlich geltenden 
Mehrwertsteuer. 
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