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Sctucttctien & (C

Wahlen Sie aus unseren Schnittchen und Canapés,

halben belegten Brotchen oder Handschnitten auf Brot

Fiir den kleinen Appetit

Bitte wahlen Sie :

4 Stiick pro Person- ohne Fisch | 1,30 € p. Person
4 Stuck pro Person- mit Fisch

Wahle:

...ab 4 Personen
...ab 15 Personen
...ab 20 Personen

bis zu 4 verschiedene Schnittchen
bis zu 5 verschiedene Schnittchen
bis zu 6 verschiedene Schnittchen
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Snacks

B1irtte wahlen Sie :

5 Wiahle:
...ab 4 Personen
...ab 15 Personen
...ab 20 Personen

Fleisch & Wurst V

- Thuringer Mett mit Cornichons .
und Zwiebelstreifen

- Dithmarscher Katenschinken
mit Melonenkugelchen

- Mettwurst mit Cornichons

- Roastbeef mit Remouladensauce und Jus

- Kasselerbraten mit Mandarin und Kiwi

- Bierschinken/Mortadella

- Kochschinken mit Spargel

- Geraucherte Hahnchenbrust mit Mandarine
& Cocktailkirsche

- Jagdwurst mit Cornichon

- Fleischsalat/Heringssalat

egetarisch/Vegan
Gekochtes Ei mit Krauterremoulade

- Kaseauswahl
- Frischkasetaler auf Pumpernickel
- Sonnentomate & Mozzarella mit Aceto-

Balsamico und Basilikum

- Veganer Humus mit Gurke und Kresse
- Kichererbsen-Humus mit Tomatenwurfel

und Kresse

- Frischkase mit Avocado & Granatapfel
- Mohren-Humus mit Gurke und Sprossen
- Mousse von jungen Erbsen mit Radieschen

und/oder Zucchini mit gebratener
Kirschtomate

.Stuck pro Person- ohne Fisch . 10,90 € p. Person i
6 Stlick pro Person- mit Fisch

bis zu 4 verschiedene Schnittchen
bis zu 6 verschiedene Schnittchen
bis zu 8 verschiedene Schnittchen

Aus dem Meer
- Raucherlachs mit Sahnemerrettich
und Dill
- Norwegischer Graved Lachs
mit Senf-Dillschaum
- Gerauchertes Forellenfilet
mit Preiselbeersahne
- Weser-Rauch-Aal mit Cocktailtomate und
Petersilie +3,00 €/Stk

Zusatzlich mit

- Kleine Schweine- oder
Hahnchenschnitzelchen in Pankomehl

- Kleine Frikadellchen mit Senf
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AUF PLATTEN ANGERICHTET

- 3 Schnittchen & Canapés
p. Person lhrer Wahl

- Norwegischer Wildlachs im Crepesmantel mit
Krauterquark

- Aprikosen/Datteln im Speckmantel

- Quiche Lorraine mit ausgelassenem Speck
und Lauch

STICKS

- Tomate-Mozzarella Sticks
mit Tortellini und Basilikum

| f= 15,90€

AUF PLATTEN ANGERICHTET

- 3 Schnittchen & Canapés
p. Person lhrer Wahl

- Kleine Frikadellchen mit Gewdurzgurke
und Farfalle

- Schinken-Kaseroulade in Fladenteig

- Schweizer Kartoffel-Rosti mit Krauterschmand
und Raucherlachs

STICKS

- Salami mit Gurke, Paprika und Olive

fan 15,90 €

AUF PLATTEN ANGERICHTET
- 3 Schnittchen & Canapés
p. Person lhrer Wahl
- Mini-Burger — Rinderpatty,
mit Rispentomaten, Cheddar, Lollo Bionda
- Chicorée-Schiffchen gefillt mit Couscous-
Gemusetatar
- Zucchini-Soufflé mit Frischkase
und Feigen-Senf-Chutney gratiniert
- Geraucherte Drillinge mit Krauterschmand
und Forellenrogen oder Schinkenstreifen

STICKS
- HirtenspieBe mit Hirtenkase, Oliven
und getrockneten Tomaten

et 16,90 €"



AUF PLATTEN ANGERICHTET

- 3 Schnittchen& Canapés
p. Person lhrer Wahl

- Zucchinirollchen mit Hirten-Frischkase und
roten Zwiebeln und Lauch

- Quiche Lorraine mit ausgelassenem Speck
und Lauch

AUF MINIPLATES EINZELN PORTIONIERT
- SatéspieBe mit Paprika-Couscous und
suB-saurer Sauce

IN GLASERN
- Gegrillte Garnele auf frischen Blattsalten in
Limettenvinaigrette

AUF LOFFELN ANGERICHTET

- Rote Beete Carpaccio mit Hirtenkase und
karamellisierten Walnussen

- Pochierte Eier mit Forellenrogen und
Schinkenstreifen

AUF PLATTEN ANGERICHTET

- Brusccetta

- Pilz-Bruscetta

- Zucchini-Soufflé mit Frischkase und Feigen-
Senf-Chutney gratiniert

- Gefullte Aubergine mit Zucchini und Paprika,
mit Kase gratiniert

STICKS
- Mozzarellasticks mit Kirschtomaten,
schwarzen Oliven und Basilikum

AUF MINIPLATES EINZELN PORTIONIERT

- Italienische Antipasti mit gegrillter &
eingelegter Aubergine, Paprika, Zucchini
und Champignons

IN GLASERN
- Gegrillte Garnele auf frischen Blattsalaten
in Limettenvinaigrette

AUF LOFFELN ANGERICHTET
- Vitello Tonnato -Kalbfleischtranchen aus der
Steakhufte an einer Thunfisch-Kapernsauce

e 17,90€ 1 mmomeomemeoeosooeooooooooo = | s 17,90 €
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AUF PLATTEN ANGERICHTE

- Canapé mit Kichererbsen-Humus mit Tomatenwdirfel und Kresse -Vegan-
- Canapé mitFrischkdse mit Avocado & Granatapfel -Vegan-

- Pilz-Bruschetta mit Knoblauch und Petersilie -Vegan-

- Quiche mit Fruhlingslauch und Zwiebeln

- Zucchinisoufflés mit Frischkase und Feigensenf gratiniert

- Vegetarischer Mini-Burger mit Kartoffel-Gemusepaty

- Geflllte Aubergine mit Zucchini und Paprika mit Kase gratiniert

- Geraucherte Drillinge mit Frischkase, Paprika und Kresse

STICKS
- Mozzarellasticks mit Kirschtomaten, schwarzen Oliven und Basilikum

AUF MINIPLATES EINZELN PORTIONIERT
- Italienische Antipasti mit gegrillter & eingelegter Aubergine, Paprika,
Zucchini und Champignons -Vegan-

IN GLASERN
- Frische Marktsalat mit Falafelballchen, roten Zwiebeln und Krauterdip -Vegan-
- Frittierte Avocadospalten -Vegan-

Nachhaltigkeit .
AUF LOFFELN ANGERICHTET

Wir begleiten alle Produkte von der Weide S } o )
- Rote Beete Carpaccio mit Hirtenkase und karamellisierten Walnussen

bis auf den Teller. So kénnen wir individuell

auf Winsche, Nahrungsmittelunvertrag- ' Preis p 29.80 € '

Person 9
lichkeiten Und Allergien eingehen. 4
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Creniefier

AUF PLATTEN ANGERICHTE

- 3 Schnittchen& Canapés p. Person lhrer
Wahl

- Kleine Schweine- oder
Hahnchenschnitzelchen in Pankomehl
mit Senf und Ketchup

- Quiche Lorraine mit ausgelassenem
Speck und Lauch

- Gefullte Aubergine mit Zucchini
und Paprika mit Kase gratiniert

- AntipastispieBe & Mozzarellasticks mit
Kirschtomaten, schwarzen Oliven
und Basilikum

AUF MINIPLATES EINZELN PORTIONIERT

- Hahnchen-SatéspieBe an Paprika-
Couscous mit SiB-Saurer Sauce

- ltalienische Antipasti mit gegrillter &
eingelegter Aubergine, Paprika,
Zucchini und Champignons

IN GLASERN

- Gegrillte Garnele auf frischen
Blattsalaten in Limettenvinaigrette

- Mini-Frikadellchen auf Kartoffelsalat mit
Radieschen und Gurkensticks

AUF LOFFELN ANGERICHTET

- Norwegischer Wildlachs im
Crepesmantel mit Krauterquark

- Geraucherte Putenbrust mit Orangendip

AUS DEM SUPPENTOPF
- Klassische Nienburger Hochzeitssuppe
mit Eierstich und Kl6Bchen

e 23,80€

oy

lhr Sommerfest von A bis Z

Alle Details, wie das Speisenangebot,
die Getrankegestellung, Equipment,
Mise en Place, Tischdekoration und Ser-
vice kommen selbstverstandlich auch
aus dem Hause Kanzler-Catering

Wir freuen uns auf Sie und beraten Sie

ganz personlich und individuell.




AUF PLATTEN ANGERICHTET IN GLASERN
- 2 Schnittchen & Canapés p. Person Ihrer Wahl - Mini-Frikadellchen auf Kartoffelsalat mit Gurkensticks
- Kleine Schweine- oder Hahnchenschnitzelchen in Pankomehl - Salatteller mit sautierten Pfifferlingen, glacierten Apfelspalten und
mit Senf und Ketchup karamellisierten Walnussen
- Hahnchenschenkel mit Salsa-Dip
- Brezelknodel mit Radieschen und roten Zwiebeln (Vegan) AUF LOFFELN ANGERICHTET
- Gurkentaler mit Frischkase und Kresse - Rote Beete Carpaccio mit Hirtenkase
- Roulade von Dithmarschem Katenschinken mit Paprika- und karamellisierten Walnussen
Frischkasefullung und Olive - 1/2 gekochtes Ei mit Forellenroggen oder Schinkenstreifen
- Geraucherte Kartoffel mit Krauterschmand und Forellenrogen
STICKS - Réllchen vom Agnus-Rind mit Sauce-Tatar

- HirtenspieBe mit Hirtenkase, Oliven und getrockneten Tomaten
- Kleine Frikadellchen mit Gewtrzgurke und Farfalle
- Pfirsich/Birne mit Mozzarella, Basilikum und Schinken

e .
| 21,80€

Frische Tradition

Unere SoRRen und Suppen werden taglich

frisch angesetzt und zubereitet.
Nach meisterlicher Tradition und interna-
tionaler Kochkunst verzichten wir

hierbei auf Fertigmischungen.
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- Rote Bete Carpaccio mit Hirtenkase
und karamellisierten Walnussen

Fullung

der Steakhufte
an einer Thunfisch-Kapernsauce-

- Lachstatar auf Gurkencarpaccio mit
schwarzem Sesam

IN GLASERN
- Gebratene Entenbruststreifen
auf Waldorfsalat

AUF LOFFELN ANGERICHTET

- Geraucherte Kartoffel mit
Krauterschmand und Forellenrogen

- Pochierte Eier mit Forellenrogen
und Schinkenstreifen

- Gegrillte Garnele auf Pernod-Dip

Unsere Fleischspezialitaten

In unserer Feinkostkiche in Nienburg wird

unter besten Hygienestandards das Fleisch

zerlegt und zu edlen Wurst- & Fleischwaren

verarbeitet.

AUF MINIPLATES EINZELN PORTIONIERT

- Zucchinirollchen mit Gemuse-Couscous-

- Vitello Tonnato -Kalbfleischtranchen aus

WARME SPEISEN

- Putengeschnetzeltes mit Champignons
- Gedampfter Reis mit Erbsen

AUS DEM GARTEN

- Salatteller mit frischen Blattsalaten
und Mandarinen-Sahnedressing

e 25,80 €




AUF PLATTEN ANGERICHTET AUF MINIPLATES EINZELN PORTIONIERT
- Kleine Schweineschnitzel in Pankomehl mit Senf und Ketchup - Rote Beete Carpaccio mit Hirtenkase
- Bayerischer Burger mit Leberkas und Laugenbaguette und karamellisierten Walnussen
- Gurkentaler mit Frischkase und Kresse - Tatar von der Bachforelle mit Radieschen auf Gurke mit
- Geraucherte Kartoffel mit Krauterschmand und Forellenrogen Krauterschmand und schwarzem Sesam
- Backhendlpraline mit Tomatensalat
Auf Wunsch AUF LOFFELN ANGERICHTET
- Brezelknoédel mit Radieschen und roten Zwiebeln (Vegan) - 1/2 gekochtes Ei mit Forellenrogen oder Schinkenstreifen
Gebratene Ochsentranche mit Quinoa und Lauch
STICKS - Gebratene Reibe-Kartoffel mit Krauterschmand und Raucherlachs
- HirtenspieBe mit Hirtenkase, Oliven und Tomate
Salami mit Gurke, Paprika und Olive e - -
IN GLASERN

o 22,80€

- Fleischpflanzerl auf Kartoffelsalat mit Radieschen und Gurke J‘
- Gebratene Entenbruststreifen auf Waldorfsalat i
- Bayerischer Wurstsalat mit Fleischwurst, Gurke und Kase Y, <

lhr Wunschbuffet nach MaR!

Sie konnen sich gerne aus all unseren
Buffetvorschlagen Ihre Lieblingsspeisen
auswahlen und sich so Ihr individuelles
Buffet zusammenstellen

Sprechen Sie uns an! Wir beraten Sie gern!
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AUF PLATTEN

- Bruschetta

- Ciabatta mit Parmaschinken und Melonenktgelchen

- Aprikosen/Datteln im Speckmantel

- Zucchiniréllchen mit Hirten-Frischkase und roten Zwiebeln und Lauch
- Gefullte Aubergine mit Zucchini und Paprika, mit Kase gratiniert

- Pecorino Hartkdse mit Birne und Nussen

STICKS
- Tomate-Mozzarella Sticks mit Tortellini und Basilikum
- Italienische Copa mit Gurke, Paprika und Olive

IN GLASERN
- Italienischer Tortellini-Salat mit Schinkenstreifen

AUF MINIPLATES EINZELN PORTIONIERT
- Italienische Antipasti mit gegrillter & eingelegter Aubergine, Paprika,
Zucchini und Champignons

AUF LOFFELN ANGERICHTET

- Vitello Tonnato -Kalbfleischtranchen aus der Steakhufte an einer
Thunfisch-Kapernsauce-

- Gegrillte Garnele auf Avocado mit Forellenrogen

| P 20,80€° |



AUF PLATTEN ANGERICHTET

- Tramezzini-Sandwiche

- Bruschetta

- Pilz-Bruschetta

- Canteloupe-Melone mit Parmaschinken
- Roulade von Parmaschinken mit Ricotta,

Paprika und Olive

AUF MINIPLATES EINZELN PORTIONIERT
- Italienische Antipasti mit gegrillter &

eingelegter Aubergine, Paprika,

- Zucchini und Champignons
- Vitello Tonnato -Kalbfleischtranchen aus

der Steakhufte an einer
Thunfisch-Kapernsauce-

- Chicorée-Schiffchen gefillt mit
Gemdusetatar

- Zucchini-Soufflé mit Frischkase und
Feigen-Senf-Chutney gratiniert

AUF LOFFELN ANGERICHTET

- Gegrillte Garnele auf Pernod-Dip

- Marinierte Champignonkopfe mit
Spinatfillung und Parmesanhaube

STICKS

- AntipastispieBe & Mozzerellasticks mit
Kirschtomaten, schwarzen Oliven und
Basilikum

- Kleine Frikadellchen mit Gewurzgurke und
Farfalle

- Zucchinirollchen mit Hirten-Frischkase,
roten Zwiebeln und Lauch

Porn 22,80 €

IN GLASERN
- Italienischer Tortellini-Salat mit
Schinkenstreifen
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AUF PLATTEN ANGERICHTET

- div. Schnittchen & Canapés p. Person
Ihrer Wahl

- Mini-Burger — Rinderpatty, mit
Rispentomaten, Cheddar, Bionda

- Aprikosen/Datteln im Speckmantel

- Gefullte Aubergine mit Zucchini und
Paprika mit Kase gratiniert

- Quiche Lorraine mit ausgelassenem
Speck und Lauch

STICKS

- Tomate-Mozzarella Sticks mit Tortelini
und Basilikum

- Zucchinirollchen mit Hirten-Frischkase,
roten Zwiebeln
und Lauch
Cantaloupe-Melone mit Parmaschinken

AUF LOFFELN ANGERICHTET

- Norwegischer Wildlachs im
Crepesmantel mit Krauterquark

- Pochierte Eier mit Forellenrogen und
Schinkenstreifen

- Schweizer Kartoffel-Rosti mit
Krauterschmand und Raucherlachs

- Gebratenes Jungschweinemedaillon auf
Gemusebrunoise

SPIIONS

IN GLASERN

- Gegrillte Garnele auf frischen Blattsalaten in
Limettenvinaigrette

- Italienischer Tortellini-Salat mit
Schinkenstreifen, Gurkenwurfeln, Paprika,
getrockneten Tomaten und schwarzen Oliven

- Gebratene vegane Falafel-Ballchen mit
pikantem gelben Linsen-Dip

AUF MINIPLATES EINZELN PORTIONIERT
- SatéspieBe mit Paprika-Couscous und suB-
saurer Sauce

- Italienische Antipasti mit gegrillter &
eingelegter Aubergine, Paprika, Zucchini und
Champignons

- Lachstatar auf Gurkencarpaccio mit Sesam

WARME SPEISEN

-aus der Bowl nur mit der Gabel zu essen-
- Beeuf Stroganoff, Rinderspitzen

mit Zwiebeln und Sauerrahm

und Kartoffelstampf
- Bohnen-Zwiebelsalat im Glas serviert

l, 1
] Prei ; * 1
| T 24,80€ |
.
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In Schiisseln oder kleinen Glasern portioniert

- Hamburger Rote Grutze mit Vanillesauce

- Gotterspeise von Himbeer und/oder
Waldmeister, dazu Vanillesauce

- Mousse von zartbitter Schokolade mit
Bratapfelkompott

- Schwarzwalder Kirschcreme mit
Schattenmorellen und Schokoladenraspeln

- Welfenspeise
-Geschlagener EiweiBschaum mit Vanille
und Nussen mit Weinschaum-

- Baileys Irish Cream Mousse

- WeiBe Mousse au Chocolat aus
geschmolzener Schokolade mit Sahne
aufgeschlagen und Waldbeerenkompott
Panna Cotta mit einem fruchtigen Mango &
Himbeerpuree

- Caramelcreme mit Williams-Birne

- Italienisches Apfel-Tiramisu mit Physalis und
Schokopulver garniert

- Erbeer- oder Apfeltiramisu

- Herrencreme mit Schokoladenraspeln und
Rum

- Apfelcrumble mit Vanillesauce
- Trautmanndorf-Dessert mit Milchreis und

Schattenmorellen

- Mascarponecreme mit Honig und Amarettini
- Mascarponecreme mit Roter Grutze
- Schwarzwalder Kirschcreme mit

Schattenmorellen und Schokoraspeln

- Orangencreme mit geschlagener Sahne

und Orangenzeste

- Feine Zitronencreme mit Joghurth
- Gebackener Apfel mit Marzipanfullung und

Vanillesauce

- Haselnuss-Mousse mit Birne
- Quarspeisen mit frischen Feigen
- Auswahl ital. Eisspeziallitaten aus dem

Eiswagen mit verschiedenen Toppings

- Frische Crepés vor Ort zubereitet mit:

Apfelkompott, Nougatcreme, Marmelade,
Zucker & Zimt und Grand Marnier

Unsere Desserts

Ihre Desserts werden frisch und

hausgemachtin unserer eigenen

Patisserie gefertigt. Hierflr ver-
wenden wir ausschliel3lich frische
Produkte. Auch Toppings werden
aus frischem Obst bzw. frischem

Fruchtplree fur Sie zubereitet.

PO O 0 9 0009000900V 0PSO S,
OO 9909 OO P90 00V > 999 9
L& & ¢ 10"’0"‘: -~ '0"’0' & 0’0’ OO"‘ 0’?0"0"’ O’O’G“' 0".0 & 0“



Coguipment

Gern leifern wir fur Ihre Veranstaltung die passende Ausstattung

Geschirr Tische/Tischwasche

- Speiseteller, Durchmesser 23 cm 0,40 € Stehtisch 80 cmm Durchmesser 12,90 €

- Mittelteller, Durchmesser 19 cm 0,40 € Buffettisch 1,85*0,75 mtr. 9,80€

- Suppenstasse mit Untertasse 0,60 € Stehtischhusse Stretch 12,90 €

- Desserschéalchen 0,40 € Tischdecke 1,70 mtr. x 1,40 mtr. 5,90 €

- Reinigungspauschale 0,20€ Tischdecke 2,20 mtr. x 1,40 mtr. 6,90 €
...inkl. Reinigung

Besteck

- Speise- /Vorspeisemesser 0,15€ Bestuhlung Theken etc.

- Gabel-/Vorspeisegabel 0,15€ ...fragen Sie uns gern direkt an

- Kaffeeloffel 0,15€

- Reinigungspauschale 0,10€ Personal

- Papierservietten 0.B. - Servicepersonal pro Stunde 32,80 €

inklusive An- & Abfahrt

Glaser z.B.

Willi-Becher 0,2 ltr. 0,30€ Alle Preise verstehen sich inklusive Reinigung und zuzuglich der

Ballonglas 0,2 ltr. 0,30€ gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.

Rosnethal Di Vino Sektglas 0,40€

Rosenthal Di Vino WeiBweinglas 0,40€

Rosnethal Di Vino Rotweinglas 0,40€

Reinigungspauschale pro Glas 0,10€







CrAwfoer-Chlava-speation

___________________________________________________ —

Sie sind bereits fundig geworden, planen Ihr bringen des Getrankekonzeptes, des gewunsch-
BBQEvent direkt bei Ihnen zuhause oder auf dem  ten oder aber fehlenden Equipments in Form
Firmengelande, wissen jedoch nicht, wie Sie die von Bestuhlung, Thekenanlagen, Tischwasche,
weitere Planung in Angriff nehmen sollen? Tischdekoration etc.

Keine Sorge, mit dem Kanzler-Catering haben Sie  Auch das erfahrene und professionelle Fachper-

einen verlasslichen Partner an Ihrer Seite! sonal zéhlt zu unserem Rundum-sorglos-Service.
Unsere Catering Dienstleistung umfasst nicht Gern erstellen wir lhnen ein individuell auf Sie zu-
nur das kulinarische Angebot - sowohl das Ein- geschnittenes Cateringangebot. Da jede Location

Ahburs Schiine Deula Nienburg

fur bis zu 120 Personen far bis zu 200 Personen

e
Sttt

ihren eigenen Charakter hat, sind wir von Beginn
an bestrebt, Ihnen bei der Planung lhrer Feier
fest und kompetent zur Seite zu stehen - ein per-
sonlicher Termin ist daher unabdingbar.

Auch wenn Sie noch keine geeignete Location
gefunden haben, finden wir die richtige Idee fur
Ihre einzigartige Feierlichkeit.

Wir freuen wir uns auf Ihre Kontaktaufnahme!

Deula Nienburg

fur bis zu 200 Personen
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Fleisch & Wurst

- Thuringer Mett mit Cornichons

- und Zwiebelstreifen

- Dithmarscher Katenschinken

- mit Melonenkugelchen

- Mettwurst mit Cornichons

- Roastbeef mit Remouladensauce und Jus
- Kasselerbraten mit Mandarin
und Kiwi

- Bierschinken/Mortadella

- Kochschinken mit Spargel

- Geraucherte Hahnchenbrust mit
Mandari-ne & Cocktailkirsche

- Jagdwurst mit Cornichon

- Fleischsalat/Heringssalat

Vegetarisch/Vegan

- Gekochtes Ei mit Krauterremoulade

- Kaseauswahl

- Frischkasetaler auf Pumpernickel

- Sonnentomte & Mozzarella mit Aceto-
Balsamico und Basilikum

- Veganer Humus mit Gurke und Kresse

- Kichererbsen-Humus mit Tomatenwurfel
und Kresse

- Frischkase mit Avocado & Granatapfel

- Mohren-Humus mit Gurke und Sprossen

- Mousse von jungen Erbsen mit
Radieschen und/oder Zucchini mit
gebratener Kirschtomate

Aus dem Meer

- Raucherlachs mit Sahnemerrettich
und Dill

- Norwegischer Graved Lachs
mit Senf-Dillschaum

- Gerauchertes Forellenfilet
mit Preiselbeersahne

- Weser-Rauch-Aal mit Cocktailtomate
und Petersilie +3,00 €/Stk




Fleisch & Wurst

- Kleine Schweine- oder
Hahnchenschnitzelchen in Pankomehl
mit Senf und Ketchup

- Kleine Frikadellchen

- Paniertes Schweinefielt im Ganzen
gebraten

- Quiche Lorraine mit ausgelassenem
Speck und Lauch

- Mini-Burger —Rinderpatty,
Rispentomaten, Cheddar, Lollo Bionda
und Hamburger-Spezial-Sauce

- Bayerischer Burger mit Leberkas im
Laugengeback mit siBem Senf

- Mini-Laugenbrétchen mit Krautsalat und
Putenbruststreifen

- Crepes-Rollchen mit Kochschinken,
Gouda und Salat

- Canteloupe-Melone mit Parmaschinken
- Hahnchen-SatéspieBe an Paprika-
Couscous mit SuB-Saurer Sauce

- Chicken Wings mit Salsadip

- Aprikosen/Datteln im Speckmantel

- Medaillons vom Schwein und Rind

mit Kalbsleberfarce verfeinert

i 4 T 3 F by r; ~ - =
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- Puteninvoltini mit Spinat und

Frischkasefullung

- Hahnchen-SatéspieBe in

Krautermarinade

- Sommerrollchen aus Gemtuse und

geraucherter Putenbrustim
Reispapiermantel mit SuB-Saurer Sauce

- Hahnchen-Happchen im Speckmantel
- Serano-Sackchen mit frischen Krautern &

Croutons gefullt

Fisch
- Norwegischer Wildlachs im

Crépesmantel mit Krauterquark

- Spinat-Tortillas mit gerauchertem Lachs,

Blattsalaten, Paprikastreifen und Creme
fraiche

- Geraucherte Drillinge mit

Krauterschmand und Forellenroggen

- Schweizer Kartoffel-Rosti mit

Raucherlachs und Forellenroggen

- Sommerrollchen aus Gemtuse und

Raucherlachs im Reispapiermantel mit
SuB-Saurer Sauce

"




Vegetraisch/Vegan

- Dim Sum*“, gemischte asiatische - Aubergine mit Zucchini und
Gemusesackchen auf Salatbouquet und Paprikafullung, mit Kase gratiniert
einem pikanten Dip - Mini-Taccos mit Gemusefullung

- Pochierte Eier mit Forellenrogen und - Pilz-Bruscetta von frischen Waldpilzen
Schinkenstreifen mit Fruhlingslauch

- Kartoffelrosti mit Gurke und - Bruscetta mit Sonnentomaten, Zwiebeln
Krauterschmand und Basilikum

- Gebratene Champignonkopfe mit - Gurkentaler mit -Frischkase und Kresse
sautierten Pfifferlingen und Petersilie - Zucchini-Soufflé mit Frischkase und
gefullt Feigen-Senf-Chutney gratiniert

- Geraucherte Drillinge mit - Brezelknodel auf veganer Bratwurst mit
Krauterschmand und Kresse roten Zwiebeln, Gewurzgurke -Vegan-

- Vegetarischer Mini-Burger -
Gemusepatty, Rispentomaten, Cheddar,
Lollo Bionda und Hamburger-Spezial-
Sauce

- Gefullte Cherrytomate mit
Krauterfrischkase- / oder Pilztatarfullung

- Zucchinirollchen mit Hirten-
Frischkasefullung mit roten Zwiebeln und
Lauch

- Chicorée-Schiffchen
mit Gemuse-Couscousfullung




- Mozzerellasticks mit Kirschtomaten,
schwarzen Oliven und Basilikum

- HirtenspieBe mit Hirtenkase, eingelegten
Oliven und Cherry-Tomaten

- Ravioli, getrocknete Tomate und
Basilikum

- Puteninvoltini mit Spinat und
Frischkasefullung

- Tomate-Mozzarella Sticks mit Tortelini
und Basilikum

- Pfirsich/Birne mit Mozzarella, Basilikum und
Schinken

- Stick mit Salami, Gurke, Paprika und Oive

- Antipasti-SpieBe mit Zucchini, Aubergine,
Paprika und Champignons

- Mozzarella-Sticks mit Kirschtomaten,
schwarzen Oliven und Basilikum

- Canteloupe-Melone mit Parmaschinken

- ....mit Birne und Walnuss

- Curry-Hahnchenballchen in Pankomehl
mit Ananas

- Kaseballchen im Schnittlauch-
Nussmantel mit Cranberrys
https://thenovicechefblog.com/cranberry
-pecan-goat-cheese-truffles/

- Rinderroulade mit Gurke und
Apfelspalten

- Zucchinirollchen mit Hirten-Frischkase
mit roten Zwiebeln und Lauch

- Schweinefilet-Sticks im Speckmantel

- Kleine Frikadellchen mit Gewurzgurke
und Farfalle

- Tomate-Mozzarella Sticks mit Tortelini
und Basilikum

- Salami mit Gurke, Paprika und Olive

- Zuccchinirollchen mit Hirten-Frischkase
mit roten Zwiebeln und Lauch

- Gegrillte Garnele auf Avocado mit
Forellenroggen

Im Glaschen angerichtet

- SatéspieBe mit SuB-Saurer Sauce

- Gebratene vegane Falafel mit pikantem
gelben Linsen-Dip

- Kartoffelsalat ,,Pesto rosso“ mit
getrockneten Tomaten und einer
mediterranen Vinaigrette

- Erfrischender Orangen-Fenchel-Salat mit
Mango-Chutney und Blutenhonig

- Italienischer Tortellini-Salat mit
Schinkenstreifen, Gurkenwdurfeln,
Paprika, getrocknete Tomaten und
schwarzen Oliven

- Gegrillte Garnele auf frischen
Blattsalaten in Limettenvinaigrette

- Kalbfrikadelle mit jungen Erbsen
- Fleischpflanzerl auf Bayerischem

Kartoffelsalat mit Radieschen und
Petersilie

- Chrispy Chicken mit Paprika-Maissalat
- Salatteller mit sautierten Pfifferlingen,

glacierten Apfelspalten und
karamellisierten Walnussen

- Gebratenen Flugentenbrust auf

Waldorfsalat mit Walnussen

- Mediterraner Salat mit Kirschtomaten,

Mozzarella, und mariniertem Gemuse in
Balsamvinaigrette, Crissini

- Frische Blattsalat mit Himbeeren und

Mango, getrosteten Pinienkernen in
Orangenvinaigrette

- Frische Salate der Saison mit

Melonenkugelchen von der Canteloupe-
& Wassermelone mit Prosciutto di Parma

- Salat mit Spargelspitzen und Streifen vom

Seranoschinken in Barlauchvinaigrette
mit Croutons

- Geflugelsalat in Marie-Rose-Dressing
- Gebratene vegane Falafel-Ballchen mit

pikantem gelben Linsen-Dip

- Griechischer Salat mit Hirtenkase, Oliven

und roten Zwiebeln




Auf Léffeln angerichtet

- Melonenperlen mit
Lachsschinken/Parmaschinken

- Vitello Tonnato -Kalbfleischtranchen aus
der Steakhufte an einer Thunfisch-
Kapernsauce Sauce Tatar

- Gefullte-Russische Eier mit
Forellenroggen und Schinkenstreifen auf

- Geraucherte Drillinge mit
Krauterschmand und Forellenroggen

- Gebackene Lachspraline mit Wasabi-
Gurkenschmand

- Rote-Beete-Carpaccio mit
karamellisierten Walnussen, gerissenem
Ziegenkase

- Fruchtige Feigen mit Ziegenfrischkase
und Serrano Schinken

- Tranche vom Entrecote
auf Orangen-Mango-Chutney

- Gebratene Entenbrust auf

Wildkrautersalat mit Hibiskus-Balsamico-

Glace
- Parmaschinken mit Cantaloupe-
Melonenkugelchen

- Zucchini-Soufflé mit Feigensenf gratiniert

- Weser Rauch-Aal mit Roter Bete und

Frahlingslauch

- Gegrillte Riesengarnele auf Noli-Prat-

Schaum

- Gegrillte Riesengarnele auf frische,

Blattsalat in Limettenvinaigrette

- Roastbeef-Tranche vom Agnus-Rind mit

Sauce Tatar und Bratenjus

- Gefullte Champignonkopfe mit

Kasekrone

- Kirschtomate mit Frischkasefullung
- Antipasti in Balsamvinaigrette

- Lachstatar mit Gurke und Sesam

- Zucchiniréllchen mit Hirtenkase und

Olive

- Raucherlachs im Crepesmantel
- Gebratene Rotwurst mit Apfelspalten auf

Kartoffeltaler

- Mariniertes Mozzarella-Kugelchen auf

Tomaten-Zwiebelconfit

- Gebratenes Roastbeef mit Quinoa und

Lauch

- Geraucherte Putenbrust mit Orangendip
- Gebackene Garnele im Crispy-Teig auf

Erbsenpuree

- Thai-Schweinefilet auf Salatbett mit

Erdnuss-SoBe hai-Schweinefilet auf
Salatbett mit Erdnuss-SoBe

- Vegane Brezelknodel aus

Laugenbrotchen mit Zwiebeln und
Petersilie

- Gebratenes Jungschweinemedaillon auf

Gemdusebrunoise

e



Auf Mini-Plates einzeln Portioniert
- Tafelspitzsulze auf Gurken-Carpaccio in
Meerrettichvinaigrette
- Canteloupe-Melone mit Parmaschinken
- Hahnchen-SatéspieBe an Paprika-
Couscous mit SuB-Saurer Sauce
- Kleine Antipastiteller mit:
Gegrillter & eingelegter Aubergine,
Paprika, Zucchini und Champignons
- Carpaccio von Roter Beete mit Apfel &
Sellerie dazu geraucherte Forelle in
Krautervinaigrette
- -Wildcarpaccio mit Rucola, gehobeltem

Parmesan und Apfel in Rotweinvinaigrette

- Vitello Tonnato
-Kalbfleisch in einer Thunfisch-Kapern-
SofBe-
Canteloupe-Melone mit Parmaschinken
- Carpaccio vom Agnus Rind
mit Rucola und gehobeltem Parmesan in
Rotweinvinaigrette
- Terrine von Edelfischen
an Granatapfel-Sauerrahmdip
- Tatar vom norwegischem Raucherlachs
mit Gurken und Zwiebeln in
Limettenvinaigrette mit schwarzem
Sesam auf Gurkencarpaccio

- Gerauchertes Forellenfilet mit Pilztatar
- Matjestatar mit roten Zwiebeln auf

Apfelcarpaccio

- Auswahl heimischer Raucherfische mit

Meerrettichsahne & Senf-Dillschaum,
Brotauswahl & Butter

- Rollchen vom Kalbscarpaccio mit

Pflicksalat in Limetten-Dressing mit
Edel-Schimmelkase

- -Gemuseterriene mit blauen Kartoffeln

auf Krautervinaigrette, Baguettebrot &
Butter

- Blumenkohl Pannacotta mit Schalotten

und Schwarzen Oliven

- Buratta auf Tomaten-Chutney mit

Zucchini in Petersilienpesto und
gehackten Haselnussen

- Gegrillte marinierte Paprika auf

Avocadocreme mit Piccorinikase und
glacierten Walnussen

- Schnitte vom Sudtiroler Ziegenfrischkase

mit Peperoni/Orangengelee und salzigem
Sesamkrokant und Grillgemuse

- Gefullte Strauchtomate mit sautierten

Pfifferlingen (oder Frischkasefullung) auf
Zucchini-Mozzarella Scheiben in
Basilikumvinaigrette

- Zucchiniroulade mit Gemtuse-
Couscousfillung

- Eingeschlossene Mozzarellaballchen in
Mousse von der Strauchtomate

In der Bowl serviert und

im Stehen nur mit der Gabel zu essen:

- Putengeschnetzeltes mit
Frahlingszwiebeln,

- Reis und Salat

- Boeuf Stroganoff mit Kartoffelstampf

- Rinderfiletspitzen mit Zwiebeln und
Sauerrahm-

- Szegediner Gulasch mit Kartoffelwdrfel

- Schweinegulasch mit Sauerkraut und
Kartoffelwurfeln

- Gemusereis/oder Kuskus mit
Falaffelballchen in Krautersauce
-vegetarisch-

- Schupfnudelpfanne mit Paprika,
Kischtomaten und Hirtenkase
-vegetarisch-

- Spargelragout mit KalbskléoBchen und
Parisienne-Kartoffeln

- Pfeffergeschnetzeltes vom Schwein mit
Champignons und Spatzle




Hotel zum Kanzler GmbH

Burgmannshof 15
31582 Nienburg

Tel: 05021 9792-0

www.kanzler-nienburg.de
info@kanzler-nienburg.de
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